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Forord

Based on a true story. Detta har hint, och det pagar. Nir Bottnafjordens ink6psforening fi-

rar tjugo ar passar vi pa att summera erfarenheter och meddela spaningar om framtiden,

gora ett tillkdnnagivande fran var plats pa jorden och inte utan stolthet sinda ut nyheten
Om Bottna Bulletin att det gér att ta handeln i egna hinder.

Bottna Bulletin startade som papperstidning och blev digital Framgang kan ldsas i siffror, i omsédttning och medlemstal, fran de forsta tjugo medlem-
for fem ar sedan. Detta nummer dgnas uteslutande at Bott- marna fran borjan till dagens drygt 160 aktiva. Den som flyttar hit blir oftast medlem,
nafjordens inkopsforening, som firar sitt tjugodrsjubileum. men det handlar om mer 4n sa.
Gistredaktor dr Catharina Géransson, som sedan starten varit
djupt engagerad i inkdpsforeningens idé och verksamhet. Det kunde handla om svinn. En ekonomisk férening som driver handel med livsmedel
har, liksom livsmedelsbranschen i stort, detta ofrdnkomliga bortfall som kallas svinn.
Gunnar Bdck Den som tog sig tid att f6lja svinnets upp- och nedgéngar genom aren skulle ha kunskap
ordinarie redaktor for Bottna Bulletin att hdmta bara genom att studera hur inkdpsforeningen vid Bottnafjorden hanterat
fradgan genom dren. Hur finesser inférts, som nyckelbricka med individuella tags sa att
man kan handla nér som helst, 24/7, som kontopdrmen dér man skriver in vad
man handlar och som kontrollriknas, hur kontroller inférs som inte upplevs
som sdrskilt kontrollerande. Det dr det dir sittet. Att bygga tillforsikt genom
tydlighet. I god anda.

”...understodja andra
initiativ, vilka generar
moten mellan mén-
niskor, frimjar en

Vad dir det for en skatt? I sin bok Mellan det forflutna och framtiden skriver filo- langsiktig social, eko-
sofen Hanna Arendt om ménniskor i den franska motstandsrorelsen, som, nir nomisk och birkraftig
BOTINA freden vil dr dér, tvingas aterga till "ett privatliv som inte kretsar kring ndgot utveckling och en god
BULLE annat in sig sjilvt”. De hade tagit pa sig initiativet, skriver hon. De hade, utan livsmiljs i lokalomradet
N att mirka det, emellan sig "bérjat skapa det offentliga rum, dér friheten kunde samt darmed forenlig
109 verksambhet.
framtrida.
. . . . . o . Utdrag ur stadgarna for
Skatten skiner igenom i de samtal och intervjuer som hir foljer. Ett dterkom- Bottnafjordens inkops-
handel och héndelser — Bottnafjordens inkGpsforening 20 dr. mande ord ir tillit. Tillsammans med ett avsevirt socialt och kulturellt kapital. férening, mat, méten,
Tryckt utgdva av Bottna bulletin #16/2020. mdjligheter m m
Gistredaktor: Catharina Géransson. Ar det dd en kornbod mellan de bohusldnska bergen? Per Lilienberg, en gdng

Redaktion: Gunnar Bick, Lena Falkheden, Boban Kalmdr,
Marcus Nordgren.

Formgivning: Marcus Nordgren.

Tryckt i 300 ex Nordbloms Trycksaker AB Hamburgsund.
Omslag: 200 Scandia
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Bottnafjordens Inkopsforening Ek For

Skdrholmen 1, 457 48 Hamburgsund

rektor pa Gerlesborgsskolan, skapare av loggan till bade bulletin och inkops-
forening, myntade pa sin tid orden "Gerlesborg - ett paradisforsok”. Han sag tidigt potentia-
len i denna trakt, som vi inflyttade fick drva.

Tillsammans dger vi var verksamhet, och har deldgande i lokalerna for butik och café.
Detta dr vart common. Elinor Ostrom, nobelpristagare i ekonomi 2009, sag i sin forskning
hur system fungerar simre utan samarbete och tillit. Tydliga regler och tydligt ansvar
maste till och fordndring ska véxa inifran sjidlva verksamheten.

Man vill tacka alla, sdger ordféranden. Sa &r det.
Bottna Gerlesborg
25 februari 2020
Catharina Géransson
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Det hénder att nyare och yngre medlemmar sdger, att ni som var med frdn borjan, ndr foreningen
bildades, berdtta hur det gick till! En eftermiddag i december bjuds de allra forsta medlemmarna pd
minnesfika. Lisa Astrom skriver.

Hur det borjade
- Lisa Astrand

Aret 4r 1999 nir Kerstin Hermansson pa kvillen den elfte december skriver i sin dagbok:
"Pa vig till motet klockan tre hdmtade jag Elsa och Ann. Bottnafjordens inkdpsforening
ek for, mat, moten, mojligheter ar bildad.”

Pa dagen tjugo ar senare triffas hon och ndgra avdem som var med fran borjan for att
se tillbaka och blicka framat.

Catharina G6ransson tdnder ljus i Café Olivia och dukar upp till minnesfika f6r foren-
ingens allra forsta medlemmar. En efter en droppar de in.

Det dr arets morkaste tid och solen dr en sa sillsynt gést att man néstan glomt den.
Inger Brantenberg pastar att hon sett den. "Och jag tinkte, vad dr det for stralkastare tills
jag forstod att det var solen.”

Idag for exakt tjugo ar sen var det morkare i Bottna. ICA-affdaren hade slagit igen pa
varkanten. Bottnaborna stod utan sin livsmedelsoas och dirmed en naturlig motesplats.

"Man maste se varandra. Man maste siga hej till varandra.” Catharina Géransson kan
inte nog understryka vikten av métesplatser.

I dessa fossila tider skulle ju de av ICA 6vergivna Bottnaborna kunnat foga sig och ta bi-
len och bege sig sadédr anonymt till ndgon annan ort och handla. Men nej. Det dog inte. De
hade flyttat till just Bottna for att de ville leva hir. Och man maste séga hej till varandra.

Den hir samlingen ménniskor kavlade upp drmarna, snurrade pa tanketombolan och
bestdmde sig for att skapa en ny moétesplats.

"Ndr man kommer ihop, dd kommer det idéer”, sdger Elsa Agélii.

Forsta tanken var att starta en lanthandel som kunde ersitta ICA, men det fanns ju en
anledning till att ICA lagt ner.

"Jag var emot idén att bilda en lanthandel. Vi var f6r fa som bodde hir pa vintern och
personal kostar och sé vidare”, sdger Lena Jarl6v om hur de kom fram till att skapa en
ekonomisk férening istéllet.

"Vi satt pa madrasser pa golvet i Klas Nilssons hus, granne med ICA-hallen”, berittar
Catharina. "Hushallningsséallskapet var dér. Ni ska ha pengar till detta, sa de och hjilpte
till med en ansokan till LEADER II Norra Bohuslin. Vi fick medel, jag blev projektledare
pa halvtid och vi kunde képa en bra vag.”

Lena Falkhedens namnforslag Bottnafjordens inkopsforening antogs och registrerades
29 februari 2000. Med tilligget mat, moéten, mojligheter.

"Och sen dess har inkopsforeningen varit en stindigt pdgaende fest”, sdger Lena Jarlov.
"Alltsé rent juridiskt!” Nar man ska ha hand om matvaror 6ver disk finns det regler kring

Carina Paulsson, Gd i fr6. Temperamalning, skankt till inkopsforeningen, vid flytt till baracken KKV-b. 7




hygien och personal och duschar att ta hdnsyn till och som det kan vara svart att leva upp
till. Om man har en medlemsorganisation och bedoms under paragrafen fest giller andra
regler én om verksamheten dr offentlig.

Sa fick det bli. Med drygt dussinet medlemmar startade foreningen som hos myndighe-
terna géllde som fest.

Forsta lokalen ldg pa bottenvaningen i ddvarande vandrarhemmet, Skdrholmen, det som
nu dr Bottna Inn. Kéllarkénsla. Ratt och kyligt.

"Jag tyckte det var lite vdl sunkigt och ville vi skulle ha ett stidschema. Men si det gick
inte”, berittar Kerstin Hermansson. "Det hir var barn av 1968 och de skulle inte ha nagot
schema, utan stdda skulle vi gora nér vi hade lust.”

Men en person fick i uppgift att kalla samman nir det var dags att stdda. "Och vem tror
nidetvar? Jojag!” fortsitter Kerstin och skrattar. "Jag fick ringa runt till mina nya vinner
och paminna...

Till slut gav styrelsen med sig och Kerstin fick gora ett stdidschema.

"Och det har jag hallit pd medi17 ar”

I b6rjan var det mycket stodkop och ett och annat tvangskop for att fa verksamheten att
ga ihop.

"Jag tvingade Gustav (Oberg) att bli medlem och betala in en andel, som da var 750
kronor, for att jag skulle kunna betala en rakning”, skrattar Kerstin Hermansson som inte
bara gjorde stddscheman utan ocksa var kassor.

"Karin Maildnder, som hade barn, sa att vi ska ha mj6lk, hon tog ansvar under namnet
Mamma Mu”, berittar Catharina Géransson. "Det holl ett tag, vi fick ha samleverans med
Gerlesborgsskolan for att komma upp i méngd.”

Sedermera flyttade butiken till en barack pa KKV-b, numera riven, beldgen pa samma
plats dar nybygget dr nu.

Nér foreningen nu stigit till hogre hojder var det dags fér hostmiddag med servering
vid sittande bord.

"Vi hade varit i en kéllare! Nu skulle vi ha manglade vita linnedukar”, sa Catharina
Goransson och lanade Gerlesborgsskolans tvittstuga och satte igang att mangla tillsam-
mans med Agneta Ekman Wingate.

Sa smaningom flyttade butiken fran baracken till Lilla Galleriet. Men varje sommar fick
den flytta ut nér det skulle vara konstutstédllning. Medlemmarna gick kvinna och man ur
huse for att hjilpa till med flytt och inpackning av varor for att ge plats at konsten. Nagon
ordnade fika, ndgon annan lunch.

"Det var sé trevligt att man saknade det sedan”, siger Kerstin Hermansson.

"Ja, de dir flyttarna bekréftar att det inte finns nagon anledning att géra en verksamhet
for 1att och effektiv”, sdger Gunnar Béck. "Bara det sker i god anda och tillsammans.”

Minnena simmar fram och tillbaka 6ver bordet.

Liggaren forevisas, med Kerstins handgjorda rikenskaper, innan datorn. En ren upp-
visning i Vackert Skrivet.

Mjolkdisken i inkopsforeningen har numera sinat och isen till fiskdisken dédr Agneta
Ekman Wingate och Eva Lo Vistvik var fiskmadamer har smilt.

Men andra foreteelser i foreningslivet har fortlevt. Ljusen fran julmarknaden som
foreningen tinde upp igen i bérjan av 2000-talet har fortsatt att skina, allt starkare for
varje ar.

Ordning och reda. Skratt och poesi. Och en och annan tér.

"Jag fyllde 60 och folk kom vandrande med frukttrad i hdnderna, sdng och musik. Jag
satte mig ner och grit”, minns Inger Brantenberg. "Jag var helt ny och sa hade jag plotsligt
massor med vianner! Nir jag tdnker tillbaka pa det kan jag fortfarande f4 en tar i 6gat.”

"Moijlighet dr ett viktigt ord som fatt betydelse”, siger Lena Jarlov. "Inkopsforeningen ar
ju grogrunden for bade Tillsammansodlingen och Vinboendet.”

Minnen avhandlas men dven framtiden.

"Jag ser fram emot den dag, nér vi tar tag i energifragorna. Ett fossilfritt Bottna”, sager
Gunnar Bick. "Elverktyg, elbilar... Att vi kan ha en tank, sa vi kan tanka var dieselbil med
kretsloppsdrivmedel. Och att nagon solcellsskulptér gor solcellsskulpturer. Vi har ju allt,
skulptorer, galleri, sol ...”

"Det finns ju folk fran staden som vill bo pa landet men inte vill leva i glesbygd. Lokalt i
all 4ra men man vill ju inte isolera sig fullstidndigt. Jag tycker det dr viktigt med héllbar
konsumtion, och i det ingar kultur och att kénna sig delaktig med andra”, siger Marcus




Var lilla lokal har lyst i
host- och vintermorkret
som ett litet akvarium,
dérinne har medlem-
mar av alla slag simmat
mellan plastbackar och
hyllor, gapat 6ver en
bulle och nickat i ett

samtal.

Ur verksamhetsberiittelsen
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Nordgren, som sitter med vid
bordet som fotograf.

"Och vad ér en gron begravning?!
"fragar sig Agneta Ekman Wing-
ate som den pristdotter hon r,
uppvuxen med historier om be-
gravningsentreprendorer.

"Det kan jag beritta, det kallas
frystorkning”, séger Lena Jarlov
som varit pa studiebesdk i &mnet
pa Lyron.

Visioner torde rymmas under
tillagget med mera, som lades till i stadgarna efter mat, m6ten, mojligheter, eftersom de
inte kunde veta vad allt detta skulle kunna leda till.

"Karnverksamheten ér vart dagliga brod. Maten”, slar Lena Jarlov fast och tar
ner drommarna pa jorden igen.

"Var maten kommer ifran. Hur varorna dr forpackade. Klimatet.”

"Ja. FN:s klimatmote pagar nu” pdminner Lena Falkheden. "Vi har tio ar pa
oss att halvera koldioxidutsldppen till 2030 sé att vi enligt Parisavtalet ndr ma-
let att halla den globala uppvirmningen under 2 grader, med siktet mot max
1.5 grader. Vi spelar roll”

"Det dr inte alltid vi fatt till det med de firska gronsakerna i var butik. Vi be-
hover ett system som funkar. Det méste funka. Centralverksamheten”, under-
stryker Lena Jarlov.

Sa dr minnesfikat 6ver och alla fortsétter vidare. Jag gar for min del in i buti-
ken.

En dag hinder det. Allt 4r mojligt. Man kan kopa 16k och potatis odlad i den
egna bygden. Tjugo ar tog det att fa rétsida pa en uppochnedvind vérld. Ial-
lafall i denna del av védrlden som &r precis som det later. Dér de trottnade pa att driva som
vind for outsourcingen av sjédlva Livet och bestdmde sig for att just bottna. I sig sjdlva och
sin del av planeten. Skaffa sig livs-medel. Knyta an till sjdlva livskedjan igen, tvirs mot
den tidsandan som rusat mot det 6de inre landet dér varje individ ar frigjord fran 6vriga
maénskliga band. Dar man handlar mat man inte vet pa vems bekostnad den producerats,
istora shoppingcenter, didr man slipper séga hej i den sjdlvbetjaningskassa man scan-
nar in sina fédodmnen i for att forsla hem dem ensam i sin stora bil, till sin ldgenhet. Dir
man laser sin dérr och upplever samhorighet, sorg och glidje med rollfigurerna i drama-
serierna pa sin platta skdrm.

Forening dr motsats till separation

Organisationen
- Lena Falkheden

Bottnafjordens inkopsforening ar en ekonomisk forening. Foreningens hogsta beslu-
tande organ dr féoreningsstimman. Varje medlem har en rost. Styrelsen sammantréder
en gang i manaden. Som medlem betalar man en medlemsinsats pa 250 kr, en insats som
kan betalas tillbaka om man gar ur féreningen, samt en arsavgift pa 200 kr per ar.

Allt arbete i ink6psforeningen gors av medlemmarna. Arbetsinsatsen per medlem ar
4 timmar per manad. Inkdpsféreningens verksamhet drivs helt av medlemmarnas eget
arbete. Ingen &r avlonad.

Sedan starten har ambitionen varit en horisontell organisation med sjilvstyrande grup-
per och med f6ljande ledord: Det ska vara roligt. Man ska trdffa varandra, métas och samtala.

Idag finns 25 arbetsgrupper och runt 20 enskilda arbetsuppgifter. Alla aktiva med-
lemmar har minst en arbetsuppgift men ménga medlemmar adr med i flera arbetsgrup-
per. Det finns arbetsuppgifter som passar alla for att passa till livssituation,
yrkesarbete osv. For medlemmar som inte dr permanentboende i trakten kan
till exempel stidning under sommarperioden vara en uppgift. En av de senast till-
komna grupperna ar
torsdagssoppegruppen
som numera till en
billig penning serverar
soppa varje torsdag pa
Café Olivia samtidigt
som butiken under tva
timmar dr bemannad
med dagskassor.

Arbetsorganisationsgruppen har ett 6vergripande ansvar {for att alla aktiva
medlemmar ingar i en arbetsgrupp och att alla grupper har tillrackligt ménga
medlemmar. Gruppen samordnar och rapporterar till styrelsen.

Under aren har verksamheten utvidgats och nya grupper har successivt till-
kommit och en del grupper har avvecklats. Nya behov uppkommer och nya ini-
tiativ tas av enskilda medlemmar, arbetsorganisationsgruppen eller styrelsen.

Den som vill bli medlem i Bottnafjordens inkopsféreningen skickar en ans6-
kan till styrelsen via fé6reningens hemsida. Ansdkan ska sedan godkénnas pa
ett styrelsemote och dérefter kallas nya medlemmar till ett introduktionsméte.

I takt med att féreningen vuxit i medlemsantal har rutinerna for introduktion av nya
medlemmar utvecklats. Arbetsorganisationsgruppen ansvarar for att halla introduk-
tionsmoten. Pa dessa introduktionsmoten berittar vi om féreningens historia, syfte och
viardegrund, organisation, arbetsinsatser, ekonomi och verksamhet. Den roda traden
ar mat, moten och mojligheter. Pa introduktionsmétet gar nya medlemmar ocksé med
indgon arbetsgrupp och betalar medlemsinsats respektive arsavgift. Darefter kan man
handla pa torsdagar. Efter tre manader far man ritt att 16sa ut en egen nyckelbricka och
dirmed kan man handla nir som helst.
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Att hadlla hus - om lokalerna genom aren
- Catharina Géransson

Atti praktiken driva en ink6psforening med ambitionen att utgora en matesplats forut-
sétter en lokal. En av arbetsgrupperna, som beredde vir borjan, mer eller mindre lus-
kammade trakten efter ett lampligt stille. Ett hus i Bracke, med gédngavstand till Konst-
nirernas kollektivverkstad Bohusldan/KKV-b och Gerlesborgsskolan, visade sig vara till
forsiljning, och dgaren erbjod oss att halla vara moten dér. Vilket vi gjorde, och under
tiden funderade vi pd om det var ritt plats. Huset lag visserligen bra till, men att dga ett
hus med renoveringsbehov skulle troligtvis tvinga oss till andra ekonomiska 6vervéigan-
den dn dem vi hellre stilldes infor. Vi foredrog att hyra och till slut fick vi ett utrymme i
davarande Skdrholmens vandrarhem, dir broderna Svedin erbjod ett oinrett forradsrum
ikallarplanet, med betonggolv och hogt i tak.

Dir inrédttade vi oss. Med 6ppet kl 17-19 en kvill i veckan, varje gdng med kaffe och bullar.

Arbetsscheman tog form och varor bestélldes hem. Vi kom och vi handlade och vi blev
fler. Lokalen var rakall och fuktig, vintertid fick vi 1ana en byggflékt av hyresvirden. Om
sommaren slog vi igen, semestertid var det var for ojaimnt deltagande och alla beh6vdes
for att det skulle fungera med rutiner omkring bestillning, uppackning, hanterandet av
pengar och bokforing, stidning och sophantering. Vi kunde ingenting om att driva han-
del. Men vi larde oss. Vi fick idéer och vi holl stand.

Efter andra drets sommar kunde vi sa flytta in i en av davarande baracker pa KKV-b. Vi
ville till omradet, som ju dr ett kulturcentrum i sitt slag med verkstider, utstédllningar

och café. En arbetshelg i slutet av augusti nir lokalen skulle goras iordning blev som en
stor fest, alla var dir. Nagra stod for mat, det var sol, vi satt ute i gréset och at, fonstren
renoverades och viggarna malades med en fin ljusgron nyans som nagon tagit fram, det
rollades och fikades och hyllorna kom pa plats tillsammans med borden f6r 16sviktsvaror,
och kaffeutrustningen dukades upp. Invigning skedde med bandklippning och fanfar, vi
hade till och med en liten mélning pa viggen som nagon donerat och en bokhylla med fri
utlaning av bocker. Och sé kunde vi borja pa nytt. Med 6ppet en kvill i veckan, och nér det
blev sommar packade viihop och stingde. Fler medlemmar tillkom.

Men vad var det for lukt som satte sig i pasar och kldder? Det skulle visa sig, efter att gol-
vet tagits upp och prover tagits och skickats pa analys i Oslo, att det var kreosot i barack-
ens blindbotten. Det gick inte an, ddr kunde vi inte vara kvar. Vart skulle vi nu ta vigen?

Om somrarna hade KKV-b utstillning i Lilla galleriet och drev sommarcaféet Olivia i den
intilliggande cafélokalen, men resten av aret stod dessa lokaler tomma. Om inkdpsforeningen
fick flytta in skulle det bli en win-win-situation, med inkomst for KKV-b som da stod for loka-
lerna, och en fin lokal f6r oss, bredvid caféet. Och sa blev det. Vi flyttade 6ver, bar och kén-
kade, stddade och packade upp, it soppa och fikade. Och bérjade om. Flera medlemmar kom
till. Det fanns utrymme f6r Medlemmarnas marknad, aterbruksskap for kldder och Bottna
Boutique med lite finare vintage. Nagra dtog sig att idka café vintertid, vi fick en utvidgad mo-
tesplats, ddr vi pratade och at goda kakor, vi genomforde en seminarieserie mellan hyllorna
och butiken Folklar flyttade in i caféet. Och vi handlade. Sortimentet vixte, medlemmarna
blev fler. Och varje arijuni packade vi ihop varor och inredning, det var sma fester i sitt slag,
en hiapnadsvickande samhorighet och gliddje alstrades i dessa fysiska krafttag och servering-
ar avsoppa och smorgas. Aren gick. Skulle det inte g att f till en egen lokal i alla fall?

Det var inte nagot litt beslut att ta ner den gamla stensagen i Stensalen, ett kulturarvi sitt
slag. Men gjorde man det, skulle ju ett nytt utrymme skapas. En inredd lokal f6r ink6ps-
foreningen pa heldrsbasis tog verkligen form och detta tack vare en jatteinsats av manga
medlemmar och samtidigt isolerades Stensalen och fick indragen virme. Nagon gjorde
ritningar med genomgéende fargsittning pa viggar och inredning. Nagon drog elen och
element monterades pa plats, andra byggde viggar och viggskap, det mélades hyllplan
och sattes upp, ett vackert skdp for exponering av hygienprodukter inférskaffades och
lasbara dorrar med nyckelbricka installerades. En auktion pa det arets hostmarknad
inbringade pengar till inkop av ny kyl och frys. Vad dr det har for férening, kunde man
fraga sig, nar butiken 6ppnades. For det 1ag som ett skimmer 6ver lokalen, det stralade
av ljus 6ver sdckar med l6sviktsvaror och morklila hyllor, dér varor stod uppstallda. Och
foreningen, ja, den vixte och véxte och har den inte slutat att vixa sa véxer den vél dn.




Siv Hermansson var linge kassor i inkopsforeningen. Ndr vi nu firar tjugodrsjubileum dr hon sedan
ndstan ett dr den ena av féreningens tvd ordféranden. Hir skriver Siv om ekonomin i den ekonomiska
forening vi driver

Solidaritet och soliditet
ekonomin i en ekonomisk forening som fyller 20 ar
- Siv Hermansson

Nair jag borjade som kassor ar 2005 fanns det ibland inga pengar att betala rakningar for.

Vi fick ringa upp leverantorerna och be dem dela upp fakturan. Nér vi en gang ridknade

igenom skuldparmen, fanns dir 17.000:- i obetalda varor. Nar vi vl fatt in de pengarna
fran medlemmarna kunde vi betala alla rdkningar igen.

"Som kassOr sdger man
nej till allt. Som ordf6-
rande sdger man ja.”

Ett citat fran Siv, tidigare
kassor, numera ordforande.

Pa den tiden méste vara varuinkopare fraga kassoren infor varje bestéllning
de gjorde och hur mycket de fick handla fér. Men varje gang koptes det in varor
for lite mer... Det 16ste sig, pa litet olika sétt. Det kunde handla om skyndsam
inlamning av dagskassorna till banken. Eller s bad vi medlemmarna solida-
riskt betala in en mindre summa som forskott pa sina konton. Och med tiden

kunde parmen for skulder dopas om till kontopérmen.

Ink6psforeningen dr en motesplats for medlemmarna. Och kontopérmen &r navet i for-
eningens ekonomi. Varje medlem har ett eget blad under en flik i pirmen, dir kép och in-
betalningar manuellt skrivs in. Varje medlem har ocksa en nyckelbricka och kan komma
in ndr som helst och ddrmed handla dygnet runt. Nu foér tiden ligger alltid kontoparmen
pa plus, medlemmarna litar pa vara ekonomiska rutiner och betalar in i férskott for sina
kommande kop.

Arsavgifterna hade just inforts nir jag blev kassor. Det 4r aldrig litt med nya avgifter och
det blev tungt ett tag, men jag fick hjilp. Solidariskt betalar vi nu tvahundra kronor per ar
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och vuxen, och vid det hir laget dr detta en sjédlvklarhet i foreningen. Nir du inte ldngre
betalar drsavgift fir du inte handla och din nyckelbricka slutar fungera.

Arsavgifterna bidrar mycket till soliditeten. Foreningens ekonomi ir nu stabil. De arligen
inkommande avgifterna medfor ocksa att vi kan begréinsa paslaget, dvs det som laggs
ovanpd ink6pspriset, till 8%. Omsittningen (se foregdende tabell) har 6kat och 4r nu uppe
1500 000 kronor.

Foreningen vixte, medlemmarna blev fler, och 2010 héll en jag ekonomikurs med syftet
att fler skulle lira sig om foreningens ekonomi. Men framforallt sdkte jag nasta kassor.
Som en f6ljd dr vi nu flera medlemmar som arbetar i olika konstellationer runt ekono-
min, arbetet har delats upp pa allt fler.

Svinnet, varor vi betalt men inte far betalt for, 4r en stor fiende for oss med det laga pa-
slag vi har om 8%. Genom aren har svinnet gitt upp och ner. (Se tabellen nedan.)

Mainga atgirder har inférts under aren for att forhindra svinn och ddrmed sékra flodet
avmedlemmarnas pengar. Flera hjadlpmedel och nya rutiner har tillkommit sedan 2005,
sdsom handlingslistor, kontroll av vagen, kontrollrdkningar av kontopérmen, byte av 1as-
system, bittre minirdknare, sommarinventering med mera.

Vi kan verkligen berdmma oss av att gora ett fantastiskt arbete, tack allihopa!

Ekonomin i Bottnafjordens inkopsforening baseras pa:

Jamlikt - Varje medlem dger inkopsforeningen pa lika villkor, med samma
rattigheter och med likadana skyldigheter.

Ideellt - Ingen far betalt for sitt arbete och alla arbetar for att foreningen
skall fungera.

Tillit

Ur verksambhetsberittelsen 2001.
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I den har féreningen odlar vi tillit
samtal med gruppen for arbetsorganisation
- Catharina Géransson

Nir vi hsten 99 beslot oss for att starta en ekonomisk forening for att driva egen handel
med bra varor inrédttade vi grupper som utredde saker. Det handlade om allt frdn fragan

om sortiment och leverantorer till limplig lokal och ekonomi. Jag arbetade med rutiner-
na. Till filosofin horde att man inte skulle vara ensam om en syssla, det skulle vara roligt
att ga till foreningen, och innan man blev utmattad skulle man limna 6ver stafetten.

En vinterdag triffar jag Lena Sérensson och Jeanette Karlsson pa café Olivia, bada ingar
i den grupp som ansvarar for hur arbetet i foreningen organiseras och hur nya medlem-
mar tas emot. De 6vriga i gruppen ir ute och reser. Men Siv Hermansson, numera en av
foreningens tva ordférande, har tidigare ingatt och likasa Catharina Magnusson. De dr
ocksd med i samtalet.

Catharina M: Jag minns att vi da i borjan gjorde en riktig research efter nirodlade varor.

Pa den tiden fanns det ju ocksa vildigt litet av ekomat i butikerna.

Siv H: Frédn borjan var idén att man skulle rotera och byta uppgifter i arbetsgrupperna.
Men det visade sig snart att de flesta inte alls ville byta.

Catharina M: For Rolf och mig handlade det inte bara om varorna, det var en gemen-
skap vi fick, nér vi flyttade hit. Da gjorde foreningen stora fester i Stensalen, dér alla
aldrar var med. Och tillsammans stillde vi i ordning lokaler, malade och lagade mat.

Lena: Vi kom till Bovallstrand, och diar 6ppnades da inga dorrar. Jag stod ndstan inte ut.
Jag horde talas om inkdpsforeningen och sé kom jag hit. Har fanns ett socialt samman-
hang, f6r mig var det en oas. Jag borjade ga pa café Existens pa lordagar.

Jeanette: For mig var ink6psforeningen nagot av en nyckel, en dorroppnare. Jesper har
ju sina rotter hir, sé for honom var det annorlunda. Men for oss bada blev detta ett sitt
att fa ett rikt socialt liv pa vildigt kort tid. Vi valde tidigt att ha café Olivia, det var bra.

Siv: Min borjan gick ocksé genom café
Olivia, det var tillsammans med Gunilla
Rahm. Jag blev medlem da. Jag jobbade pa
annan ort och behévde en uppgift som jag
kunde skota ensam. Sé jag blev kassor.

Vi hade ett talesétt i borjan. Att kasséren
skulle sova gott om natten. Gjorde du det,
Siv?

Siv: Nér den érliga serviceavgiften in-
fordes 2004, sé var det mycket jobb med
kassorskapet. Alla ville ha léagre priser pa

varorna och det var en massa diskussioner. Da kom det ett mejl fran Barbro Bliss, som
rdddade situationen: "Jag kan ju det ddr med ekonomi”, skrev hon. "Men jag kan inte
dagtid.”

Nu har foreningen 160 medlemmar. Det kommer nya medlemmar och det faller bort.
Hur gar det till att bli medlem nu for tiden?

Jeanette: Man kan anmala sitt intresse via var hemsida. Eller sa lagger man en lapp i
butiken, med namn och adress. Sedan far man ett mejl fran mig, dér jag skriver ungefér:
Vad roligt att du vill bli medlem och vilkommen till introduktionstraff. Antingen har jag
da ett datum att ge eller sa skriver jag att personen ifraga kommer att bli kallad. Det tar
som regel tre ménader fran intresseanmalan tills man dr full medlem. D& har man betalt
sin avgift, lart sig rutinerna for att kunna handla och betala for sig och man har fatt egen
nyckel till butiken. Det ska ta litet tid. Det 4r mycket som &r ovant och nytt i borjan.

Hur gar ett sddant introduktionsmote till?

Flera roster svarar: Det dr sloseri att ha bara en person pé en sddan traff, sa vi véintar tills
vi har en liten grupp att kalla ihop. Ordférande och organisationsgrupp deltar och vi
berittar om féreningens bakgrund och idé, och hur man gor. Café Olivia ingér i intro-
duktionen och tillsammans tar detta cirka en och en halv timme. Innan man gar hem

ska man ha en rolli en arbetsgrupp. Efter ett par manader f6ljer Hanna (som just nu ar i
Indien) upp var och en. Vi har ritt sa bra koll pa alla medlemmar och deras arbetsinsatser.
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En gang om aret gar vi igenom medlemslistan och stimmer av med arbetsgrupperna, det
ger en hyfsad 6verblick. F6r dem som inte langre dr aktiva har vi installerat ett heders-
medlemskap. Strukturellt dr kanske inte allt helt pa plats, men det funkar. Grunden ar att
man lir kdnna varandra i grupperna, det har stor betydelse.

Och hur ser 6verféringen mellan grupperna ut?

Jeanette: Nér vi nyligen skapade cafégrupp och cafévardare sa var det naturligt att fran
borjan bygga in ett utbyte.

Lena: Ibland 6nskar vi att bestéllare och uppackning hade mera kontakt.

Siv: Vi har haft méten...

Jeanette: Nér vil arbetsgrupperna dr igdng ar de sjialvgaende. Och sammankallande i
varje grupp aterkopplar till oss i organisationsgruppen om det dr nagot.

Om ni skulle se féreningens organisation som en bild, hur skulle den se ut?

Lena: En platt organisation! Kanske en figur ddr maten ar borjan och centrum med allt
annat runt... Eller en cirkel.

Catharina M: Jag ser foreningen som en mylla, dir fron planteras och spirar, det vixer
starkt ur den hir jorden. Sdsom behovet av mat, sillskap, hindelser ...

Vi diskuterar vad som dr viktigast. Skulle t ex maten kunna utga? Men nej. Det dr runt
maten vi samlas. Konkret och bildligt. Mat dr nagot sé rikt och sammansatt, med rétter
i kultur och odling. Men tillit, sdger vi. I den hir ekonomiska féreningen odlar vi bland
andra grodor ocksa tillit.

Hur ser ni pa framtiden och de fordndringar vi star infor och féreningens funktion i det?

Siv: Det ideella arbetet dr ryggraden.

Jeanette: Samhaillsfordndringen kommer att kréva att vi tanker lokalt och i korta led.
Just hir har vi battre forutsattningar én pd manga andra héll. Jag hoppas att mina barn
kan bo pa landet, med den hir sortens gemenskap. Mycket som sker utgar harifran, folk
hittar varandra, det finns gemensamma intressen. Folk i min generation hittar hit, och
blir kvar. Dilemmat dr jobb, kommunikationer och skola.

Lena: Foreningen kommer att ha en roll i framtiden. Nisom byggde upp det hir har ett
ansvar for att formedla grunden, erfarenheterna och sjélva berittelsen.

Siv: Sortimentet kommer forstés att genomga fordndringar. For att caféet fortsatt ska
fungera som tréffpunkt och motesplats krévs en bittre och varmare lokal. (Kulturrum-
met! Min anm.)

Jeanette: Fler dimensioner kommer att rymmas i besluten om vilka varor som ska
kopas in.

Catharina M: Vi borde ocksé ha sétt att magasinera ravaror.
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Bottnafjordens inkopsforening har sitt site i Bottna Gerlesborg, i Tanums kommun, norra Bohusldn — en
trakt i grinslandet mellan berg, land och hav som traditionellt priglats av ett smdskaligt jordbruk, fiske,
fraktfart och stenindustri. Hdr finns ett rikt foreningsliv och flera konst- och kulturinstitutioner. Trakten
dr rik pd storslagna natur- och kulturmiljoer, medeltidskyrkor och fornminnen ligger sida vid sida med
ateljeer och verkstdder med verksamhet dret runt. Sommartid sGker sig mdnga besékare hit.

Omgivningarna

Konstnirernas kollektivverkstad Bohuslian/KKV-b ér en ideell férening som tillhan-
dahaller professionellt utrustade verkstdder for olika tekniker och material till yrkes-
verksamma konstnérer, bl a finns hir en stengard for stenskulptorer. KKV-b bedriver
ocksa kurs- och utstillningsverksamhet samt haller med boende f6r sina medlemmar.

Gerlesborgsskolan lidngst inne i Bottnafjorden dr en stiftelsedgd konstskola som erbju-

der en 2-drig grundlidggande konstutbildning samt kortare konstkurser. Skolan arrange-
rar ocksa kulturaktiviteter aret om i form av utstillningar, barnverkstdder, konserter och
foreldsningar. Restaurangen drivs av Gerlesborgs Kok & Kafé, som serverar lunch, haller
fredagspub mm.

Scenstudion Gerlesborg ir site for den ideella foreningen Scenkonst Gerlesborg som
ar en motesplats for scenkonstnirer och andra scenkonstintresserade. Studion bedriver
bland annat en ettarig kurs i scenkonst i samarbete med
Grebbestads folkhogskola och erbjuder residens for
yrkesverksamma scenkonstnarer.

Skarkaills ateljé- och ekoby ér en samfillighet med

23 hushall f6r dret runt- och sommarboende. Till varje
tomt hor en ateljéplats och flera av medlemmarna ar
verksamma inom konstnérliga yrken. Byn har egen de-
taljplan med kretsloppsbaserade avloppslosningar och
husen dr byggda med miljoanpassade material.

Hogslitts vinboende ér en kooperativ hyresrattsfor-
ening som byggt ett hyreshus med 12 mindre ldgenheter
och ett gemensamt allrum. Ett viktigt syfte har varit att
skapa ett boende fritt fran spekulation och ge méjlighet
for personer med sma inkomster att bo i Gerlesborg.

Bottna sockenstuga idr hemvist for Bottna hembygds-
forening, bildad 1927. Féreningen har verksamhet hela
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aret och dger och forvaltar ockséd de tva hembygdsgardarna Fornstugan och Vrangstad
préastankesite

Café Olivia ir en viktig motesplats i trakten och har en vegetarisk profil. Caféet, som
under perioden 15 augusti - 15 juni drivs av Bottnafjordens ink6psférening, har 6ppet
framst 16rdag-s6ndag. Under sommarperioden har caféet 6ppet alla dagar, i samverkan
mellan KKV-b och inkdpsféreningen. Cafélokalen anvinds ocksa for méten, foredrag-
ningar m.m.

Andreastorpet ir ett traditionellt bohuslianskt dubbelhus som féreningen Bohusldnska
Hus hyr av Tanums kommun. Anderastorpet har genom aren fungerat som en "prova pa
bostad” for personer som &r intresserade av att flytta till trakten och som bas f6r work-
shops och kurser i byggnadsvard.

Hogane skola idgs av Svenneby Bottna Sockenférening, ideell férening. I huset bedriver
Tanums kommun forskola. Lokaler i huset anvinds ocksa for annan verksamhet sisom
gymnastik, yoga och dans.

Bottna Tillsammansodling ir en ideell f6rening som sedan 2013 odlar pa omkring 800
kvm arrenderad mark. Foreningen vill vara ett exempel pa hur flera ménniskor kan bli
delaktiga i matproduktion, finna gemenskap i odlandet samt dela med sig av kunskaper.

Bottna Inn har sdsongsoppet med rum och frukost, festvdning och cyklar.

Villa Akvarellen ir ett Bed & Breakfast aret runt med triadgard, bastu och cyklar.
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Ekonomisk férening
- Gunnar Bdck

Man kan driva verksamheter pa olika sitt. I aktiebolag far man rostratt i forhallande till
hur stor insats man har lagt, en rost per aktie, inflytande och avkastning i férhallande till
hur mycket pengar hen lagger. Detta kan vara ett smidigt sétt for bolaget att utvidga och
utveckla sig.

Ekonomiska féreningar ddremot dr demokratiska. Varje medlem har en rést. Man kan
investera ocksa i ekonomiska féreningar och tjana pa det, forlagsinsatser som man kan
kopa istillet for aktier och fa utdelning pa — men rostrétt och bestimmanderitt ligger
kvar hos medlemmarna. Detta dr ocksa en trygghet mot att verksamheten siljs till hogst-
bjudande nir den borjar ga bra.

Bottnafjordens inkopsforening dr en ekonomisk férening. Man betalar en insats, blir
medlem och far rostrétt. P4 drsmotet utser man styrelse for det kommande éret och gran-
skar hur den avgaende styrelsen har skott sig. Det finns en noggrann lagstiftning kring
detta.

Det dr inte den enda ekonomiska féreningen invid Bottnafjorden. Fisket drevs traditio-
nelltiandelslag dar man dgde batarna tillsammans. Tills f6r nagra ar sedan fanns Bohus-
lans kooperativa stenindustri, grundad 1925. G2:1 som dger fastigheten dir KKV-B och
Ink6psforeningen samsas, dr en ekonomisk forening liksom Hogslétts vinboende och
Svenneby-Bottna Fiber. Folk i trakten — arkeologer, miljovetare, konstnédrer m fl - arbetar
sedan ménga ar i Kulturlandskapet ek fér. Aven Branneby Vigen ut! ir en ekonomisk
forening

Ekonomiska foreningar dr kooperationens sitt att organisera sig — och kooperation ar

ett vitt begrepp som omfattar mer dn det man vanligen tinker pa. LRF, Lantbrukarnas
riksforbund, dr kooperativt och det dr ocksa Lansforsakringar och alla bostadsrattsforen-
ingar - liksom ICA, som &r en kooperation for privata butiksigare.

Men det man forst tinker pa dr konsumentkooperationen KF-Coop. Det var en néstan
osannolik framgangssaga fram till 1980-talet. Den bérjade som en reaktion mot privat-
handlarnas hoga priser, kundernas skuldsittning och de ibland daliga varorna. Fran sma
foreningar i slutet av 1800-talet blev KF, Kooperativa Férbundet, ett av Nordens allra
storsta foretag med egen tillverkning och forséljning av allt méjligt - forutom mat och
konserver kunde det vara dammsugare (Hugin), bild4ck (Gislaved), bensin (OK), arbets-
klader (Slitman), begravningar (Fonus), glddlampor (Osram), truckar (BT), bocker (Rabén
& Sjogren), porslin och sanitetsvaror (Gustavsberg).
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I bérjan av 1900-talet var de privata handlarna svart tringda av de kooperativa butikerna
som &dgdes av sina kunder. ICA bildades som svar pa detta, en kooperation av privatdgda

butiker for gemensamma inkop. Under 1900-talet konkurrerade KF och ICA med varan- -
dra och det gor de fortfarande. Genom denna konkurrens kan man nog séga att varorna

har blivit battre och mer prisvirda.

Under flera decennier var stordrift och rationaliseringar en framgangsrik strategi som
lag bakom KF:s storlek och styrka. Under den ldg den mérkvirdiga kraften i Folkrorelse-
Sverige med socialdemokrati, fackforeningsrorelse och solidarisk 1onepolitik — kort sagt,

vilfardsbygget. Tack vare folkligt engagemang kunde KF bli en jitte.

Men samtidigt blev folkrorelsernas organisationer 6vercentraliserade och
medlemmarna tappade inflytande i stordriften. Det gar lika bra att plocka i
hyllorna pa ICA som i Coop sa linge som kunderna tédnker mera pa pris och
kvalitet 4n pa hur butiken styrs. KF ér fortfarande en ekonomisk forening,
man kan bli medlem och gé pd m6ten men inte manga gor det.

Tiderna har foréndrats. Vi har genomlevt ett nyliberalt tidevarv som nu tro-
ligtvis befinner sig i slutfasen, det som har varit storkapitalets revansch dér de
rikaste blivit rikare och folkrorelserna svagare. Det fanns manga orsaker till
detta, politiska omvilvningar och medveten propaganda dir politiska beslut
om diverse avregleringar har motiverats med resonemang om individualism
och fria val - samtidigt som foretags- och maktkoncentrationen tilltagit.

Det har funnits ett motstand mot detta, smaskalighet blev ett honnorsord
redan mot slutet av sjuttiotalet och ménga initiativ har tagits runt om i landet i
nykooperativ anda - det kan gélla fordldrakooperativ eller vardkooperativ, till
och med banker som JAK och Ekobanken, eller Coompanion som hjédlper dem
som vill starta och driva ekonomiska foreningar. Det 4r initiativsom pa olika
sitt befunnit sig i marginalen eftersom uppmairksamheten fraimst riktas mot
de storaivirlden.

Nu dr denna virld pa vdg in i en ny era framtvingad av klimatkrisen. I detta
historiska skeende ir Bottnafjordens inkdpsforening forstas en liten aktor
men inte ensam, vi dr bara ett av otaliga kooperativa initiativ runt jorden. Jag

“En forening ska anses
vara en ekonomisk
forening om den har till
syfte att frimja med-
lemmarnas ekonomiska
intressen genom ekono-
misk verksamhet som
medlemmarna deltar i

1. som konsumenter el-
ler andra forbrukare,
2. som leverantorer,

3. med egen arbetsin-
sats,

4. genom att anvinda
foreningens tjanster,
eller

5. pa nagot annat lik-
nande sitt.”

Lagen om ekonomiska
foreningar 2018, § 4

tdnker gdrna pa oss som en prototyp f6r framtiden, giftfritt och lokalt producerat si langt
det gar men annars med varor frdn hela virlden, fair trade och med tiden fossilfritt trans-

porterat, demokratiskt styrt och socialt starkt.
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Att bestilla varor blev Kiki Blomqvists férsta uppgift i foreningen néir hon blev medlem
for tolv ar sedan. Var storsta grossist Biofood {61l pa hennes lott.

- Ser du nagra forandringar under den hir tiden?

-Ja, fran borjan var det t ex mycket varianter pa pasta. Det gar inte ldngre pd samma
sétt, hdlsotrenden avspeglar sig pa vdra hyllor. Tidigare var det mera basvaror, sedan kom
sddant som torkade gojibar och quinoa, helt bovete och bovetemjol. Nu &ér det forédndring
pé gang igen, mot mera lokalt odlat.

Kiki fick ta snart 6ver bestillningen av varor frdn Biodynamiska produkter, stiftelsen i
Jarna, som dr den andra av foreningens stora leverantorer.

- En dag kom John Gerhard hit och berittade om verksamheten i Jarna. Han &r sakkun-
nig pa Biodynamiska produkter och stiftelsens styrelseordférande. De har en filosofi
som tilltalar mig mycket, med alltigenom ekologiska livsmedel. De har full koll pa sina
leverantdrer och vet till och med vilka familjer som odlar bananerna de siljer med
fairtrade-markning. Nu finns det ju ekologiska varor 6verallt. Och Biofood har vuxit sig
stort. Men pa Biodynamiska i Jdrna dr de fortfarande réatt sma. Det betyder att jag bestil-
ler fran samma person nir jag ringer och att hon kan svara direkt pa allt. Varorna kostar
litet mera, men jag tycker personligen att det dr virt det. Kvaliteten &r bra och sa stodjer
de ekologisk odling och forskning.
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- Hur kan det g till ndr du bestéller?

- Jag gor forst ett schema, som nu for varen, f6r bestédllningarna fran de stora grossis-
terna Jarna och Biofood, fran dem far vi leveranser tva ganger i médnaden. Mari och jag
ses i butiken och gar tillsammans igenom varorna pa hyllorna, bedomer var det behéver
fyllas pa och vi har listor i hdnderna, jag for Jarna och Mari f6r Biofood, dar vi strukit
under det vi brukar bestilla. Jag har fatt ett getéga for vem som har billigaste alternativ,
och vi hjdlps at. Sedan ldser vi av 6nskelistan ddr medlemmar skriver in sina personliga
onskemal och markerar vad som bestillts. Det hdnder att nagon vill ha t ex en hel sdck
med salt, d& blir den vid leverans mirkt med personens namn. Mdndag morgon ringer
jag Jarna och far direkt svar pa om nagot fattas i deras lager. Jag far en orderlista mejlad
som bekriftelse som jag mejlar vidare till Biofoods bestéllare Mari, som da direkt kan
se om hon kan técka upp for nagot som fattas. Pa torsdagen anldnder sedan varorna till
butiken och tas om hand av uppackningsgruppen.

- I borjan var det ju sa kallt vintertid. Man fick ga in i butiken med piils, i korta pass, for
att ga igenom hyllorna, sedan ut och virma sig i cafét. Numera finns ju jordvirme, men
da skulle vi spara pa elen och skruvade ner elementen nér vi inte var dér.

Jag tycker det dr mysigt med affir, vixte mer eller mindre upp i lanthandel, min mor-
mor hade affir.

- Hur tédnker du om varorna och framtiden? Etiketten med
- Vi behover veta mycket mera om varorna, varifran de kommer och hur fairtrade garanterar
ravaran odlas. Vi méste tdnka mera miljomedvetet. For att minska pa forpack- lagstadgad minimi-
ningarna far vi kanske i stillet for smaflaskor som nu ta in stora dunkar for 16n f6r bonder och
diskmedel, tvittmedel, schampo etc. Vi har gjort det forut, det dr kravande. arbetare. Ofta dr
Det maste ju vara praktiskt, det ska finnas plats i lokalen f6r ett forrad av rena villkoren som samst
flaskor att tappa Over i, ja det blir saker att 16sa framdover, och en ny arbets- i forsta ledet av han-
grupp som skoter just det. Det blir ett annat system. Likasa kommer det att delskedjan och idén
behovas en samordnande person nir allt flera lokalt odlade varor kommer in i med rittvis handel ar
utbudet. att forbattra arbets-
och levnadsvillkor for
- Hur ser du pa foreningens roll framéver? odlare och anstéllda
- Jag ser jattepositivt pa det. Vi dr pa vig, med bade butik och métesplats. ildander med utbredd
Moten och mojligheter blir 4n mera framtriddande i takt med att caféet for- fattigdom.
battras. Grunden nu &r affdren och utskicken. Jag vurmar verkligen for den hir
foreningen!

Ibland tjuvlyssnar jag pa unga ménniskor nér de handlar. Elever fran Gerlesborgssko-
lan och Scenstudion har ett sidrskilt avtal sé att de kan handla pa torsdagskvillarna nir
butiken dr 6ppen och en dagskassor dr pa plats. De séger litet forundrat till varann sant
som: Man beh6vs hdr. Man traffar jattetrevliga manniskor. Man kommer in i ett sam-
manhang. Det var det dir sammanhanget som gjorde att jag utan problem fick deltagare
till mina yogakurser. Vi har skapat ett kreativt centrum, dér vi tar hand om varandra. Och
som hela tiden utvecklas.
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Gronsaker
om en férstudie - Marcus Nordgren

Vir lilla del av virlden. Ett rikt landskap mitt i den mangfald som skapas nir olika eko-
system mots. Hos oss dr det bade odlade filt, dngar, blandskog, berg och ett salt hav med
kobbar, 6ar och striander. Déar utanfor ligger Skagerrak med 6ppen horisont mot Nordsjon
och England. Vi har ett milt maritimt klimat tack vare Golfstrémmen och vintrarna ér i
genomsnitt 11 grader varmare édn normalt for var breddgrad. Men, ska tilliggas, med de
forandrade vidersystem som vintar oss vet ingen hur forhallandena kommer att bli.

Det finns med andra ord forutséttningar for att vara en trakt med lokal matkultur, dar
smaskaliga livsmedelsproducenter och odlare drar nytta av mangfalden och de relativt
sma odlingsmarkerna mellan klipporna.

Inképsféreningen har fran bérjan velat verka som en méjliggérare for mer lokalproduce-
rad mat, i vilket ingar hirodlade gronsaker. Genom aren har det ocksa funnits gronsaker
fran trakten i butiken, som 16k, potatis, rotsaker, tomater och squash, men bara tillfélligt.
Antingen har ndgon odlare sjilv varit medlem eller sa har ett personligt initiativ tagits av
en annan medlem for att kopa och transportera till butiken. Pa det viset har det nérodla-
de snarare blivit bonus dn basvara i sortimentet. Skillnaden har utgjorts av de ekomark-
nader som foreningen arrangerat; dir har det i stort sett alltid funnits bord dignande av
lokala gronsaker och foradlingar.

Inkopsforeningen med sina 160 aktiva medlemmar innebér rent teoretiskt ekonomiska
muskler som kan anvindas for att stdlla om till en mer lokal matproduktion. I prakti-
ken har detta emellertid visat sig ganska svart. Har foljer nagra reflektioner 6ver gjorda
erfarenheter.

Ar 2015 drev foreningen en sex manader 1ang forstudie som hette Lokalt odlad mat med
stod fran Vasta Gotalandsregionen for socialt entreprendrskap. Dir gjorde Marie Porali
och jag bland annat en enkét bland medlemmarna, ordnade odlarmoten samt besokte
lokala producenter som kunde vara intresserade av att borja leverera till butiken. Ett kyl-
skap med glasdorr koptes in och har sedan dess varit en del av exponeringen av gronsaker
i butiken. Detta projekt blev en igédngsittare och en testbadd f6r hur farska livsmedel kan
fungera i foreningens butik och det har givit oss virdefulla erfarenheter.

Forst nagra av svarigheterna. Gronsaker kraver kontinuerlig 6versyn och hantering, det
uppstar svinn eftersom varorna snabbt tappar i fraschhet, och fragan om tillgdng och
efterfragan dr stindigt nidrvarande. En modell som daremot fungerat har varit gronsaks-
kassar som forbestéllts och sedan hdmtats upp i butiken. Dock har detta varit beroende
av en enda leverantor, vilket blir bade kénsligt for konkurrensen och begriansat i den pa-
verkan av traktens odling i stort som foreningen vill 4stadkomma. For tillfallet tillampar
vi konsignationsforsiljning, vilket innebir att odlaren och leverantéren, oftast samma
person, dger och ansvarar for varorna dnda tills de dr sdlda. Det betyder att leverantéren
tar hand om gronsakerna, plockar bort det som forblivit osalt och déligt for att sedan fak-
turera foreningen bara for det salda. Detta ldgger storre ansvar pa odlaren, det innebéar
ett risktagande och dr dirmed egentligen inte den optimala I6sningen.

Men vi soker oss vidare for att skapa forutsittningar for manniskor att leva av lokal

matproduktion. Det kommer antagligen att kréva savil beteendefdrandringar som nya
metoder for inkop, forvaring och forsiljning.
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Alla nya inslag i foreningen, dess levande liv och utveckling, utgdr frin medlemmarna och deras
initiativ. En arbetsgrupp dgnar sig i skrivande stund dt att hitta flera lokala producenter. Det blir sd
smdningom tvd kartor, som visar varornas vdg till butiken, en global och en lokal. Britt Johansson dr
sammankallande.

Varornas vag
- Britt Johansson

Jag har varit aktivi foreningen cirka ett ar. Just nu dr jag sammankallande i den arbets-
grupp som under hosten 2019 padborjade arbetet med att fordndra sortimentet i butiken
mot ett mera lokalt producerat. Jag vill beritta hur vi tinkt och resonerat och ge nigra
personliga tankar om framtiden.

Vi har varit mellan tre och sex personer pé arbetsgruppens méten. Vi borjade ganska
forutsattningslost med att prata om vad vi tyckte skulle fordndras i sortimentet. Vi kom
ganska snart fram till att vi ville:

«  Hitta ndrodlade produkter som kan bytas ut mot de varor som nu fraktas lang vig.
+  Letaupp producenter i ndrheten och erbjuda dem att silja till foreningen.

«  Tafram kriterier for vilka krav vi skall stilla pa varorna.

«  Utoka sortimentet.

«  Starta Reko-ring™

En del nya produkter frdn trakten har redan kommit in i sortimentet. Arbetsgruppen har
tagit fram en forsta manual for kontakten med lokala producenter och det kommer vi att
arbeta vidare med. Nirodlat ar férutséttningen for att tinka klimatsmart, samtidigt som
vi okar mojligheten for flera att skapa f6rsérjning dér man bor.

Om vi skall rddda vart klot behéver vi skapa ett nytt slags lokalsamhille som bygger pa
okad lokal sjalv{orsorjning. Eller samforsorjning som en vén till mig skrevom hiromda-
gen! Skapa nya ekonomisystem och kollektiva I6sningar ifraga om resande och annat. Vi
har en spinnande omstéllning framf6r oss, som bara vi sjdlva kan astadkomma. Ledor-
den for mig i denna rorelse dr tillit, mod, utforskande, medskapande och forstaelse.

* REKO star for Rejil Konsumtion, ett sitt att handla lokalproducerad mat utan mellan-
hinder. Konsumenter och producenter i ett omrade gar samman och startar en REKO-ring
dar ravaror och produkter siljs direkt fran producent till konsument pa en avtalad tid och
plats. Alla varor forbestillda innan triffen och pa sa vis undviks svinn och extraarbete.

Det var sa himla gott, jag ville gora det igen!
Johanna Nylén om saden, bakningen och surdegsbrodet
- Catharina Géransson

Johanna Nylén dr bagaren som flyttat tillbaka hem med drommen om att fd ett eget bageri pd orten.
Hon anvdnde under en period inkdpsforeningen som testyta, precis som hennes handledare en gdng,
Lars Nyberg och Mena Macken. Johanna levererar nu brod till inkopsforeningen och tar upp bestdll-
ningar pd allt fran kolakakor till semlor och Levain-bréd. Vi ses for att prata om hennes bakdrommar
och tankar om framtiden.

Johanna har med sig en pase fikabréd nir vi ses. Kardemummabullar, vackert formade.
Nej, inte surdegs, de hir &r pa jast, sdger hon. Fyra ar har gatt sedan hon tog ledigt fran
jobbet for att ga en helgkurs pa Lyckans Stenugnsbageri.

- Den gédngen fattade jag ingenting. Hur skulle jag kunna lyckas med att gora brod? Sedan
aterkom jag till Lyckans Stenugnsbageri f6r en praktikperiod hos Lars och Mena. Det var
min forsta kontakt med yrket i verkligheten, och allt var fortfarande nytt.

Nu siljer Johanna surdegsbrdd via inkopsforeningen, Bottna sockenstuga och Reko-ring i
Tanum. Varannan vecka. Pa bestillning, sa att hon vet hur mycket som gar at. Hemma pa
Utgard har hon stenugn och fyra bodar star och vintar pé att bli ombyggda till bageri och
godkénda for livsmedelshantering. Jag fragar hur det borjade.
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- Jag hade lyckats en enda gang med surdeg och det var sa himla gott, jag ville géra

det igen. Pappa dr bonde och fick en inbjudan till mathantverksdag i Falkoping med
jamtlandska Eldrimner och min syster Jessica och jag akte dit. Alla utom vi var erfarna
foretagare, bonder som berittade varfor de odlade andra sorter én de vanliga, en bagare
och en mjolnare som samarbetade och sa en kvinna som beréttade om Eldrimners YH-
utbildning. Ndgonting klickade dér. Pappa kunde ju odla spannmalet. Och jag ville géra
nagot annat. Jag sokte och kom in, tog tjinstledigt fran jobbet och fick ett ar i Jaimtland,
med hilften praktik, bland annat var jag pa Lyckans stenugnsbageri i Tossene och Brukets
godaste i Fengersfors.

- Jag visste inte vad jag gav mig in pa. Vi var 27 personer som gick utbildningen i fyra

olika grupper, som var orienterade mot att starta eget inom bageri, mejeri, charkuteri

och foradling av gronsaker, frukt och bér. I min grupp hade vi olika bagare som ldrare.

Att baka ir ett kreativt och personligt hantverk, dir alla har sitt individuella sitt. Jag fick
med mig nagot fran varje praktikstille, och &ven om inte precis alla bagare blev modeller
for mig, sa fick jag kontakter och natverk. Teoriveckorna i Jamtland var bra. Vi var sa olika
i gruppen, alla hade vi olika erfarenheter. Jag insdg hur mycket jag kunde alldeles natur-
ligt, eftersom jag vuxit upp med lantbruk. Men efter det dret var jag sa trott. Vad skulle jag
gora nu? Till slut sade jag upp mig pa jobbet jag varit tjinstledig ifrdn och borjade arbeta
som bagare pa Lottas Bak & Form pa Tjorn, dir jag ocksa gjort praktik.

Innan Johanna gick utbildningen i Jamtland hade hon bott fyra ar i Tyskland och arbetat
med histar. Jag har en sddan utbildning ocksa, sdger hon. Nu har hon kommit tillbaka
hem och landat i farmors hus, dir hon bakar i kdllaren. Farmor bor numera i Kville.

- Infér julmarknaden 2018 skolkade jag fran skolan Jamtland i tva dagar for att baka. Nar
tva timmar gatt hade jag 4 brod kvar av 45, folk kdpte och de var glada. Jag var verkligen
inte trygg dé i det jag gjorde. Men jag blev sa glad, for folk ifrdgasatte inte mitt brodhant-
verk! Utan inkopsforeningens positiva bemotande hade jag nog inte kommit sa hir langt.

Johanna har borjat sitt bageri i liten skala och bygger upp verksamheten sjilv, steg for
steg. Ndrmast ska de fyra bodarna bli klara, sedan ska stenugnen fa en ny plats tillsam-
mans med baktillbehoren. Hur ser planerna sedan ut?

- Férutom att sélja pa bestillning ska jag ha sjdlvbetjdning pa garden. Jag vill kunna ar-
beta i virbruket med pappa och vara flexibel.

Jag fragar om framtiden, hur hon tinker om brddet och sdden. Jag har hort henne halla
en kort foreldsning med provsmakning pa café Olivia och det jag kunde hora dé var bor-
jan pa en folkbildares karriir.

Jag vill kunna silja egenproducerad sdd och mjol bland annat genom inkdpsféreningen,
sdger hon. Och ja, jag kan se att jag har en folkbildande uppgift. Som att forklara varfor
ett surdegsbrod ar sa mycket battre dn de industribakade limporna i affdren.

Och sa forklarar Johanna, att vi behover dta mer ndringstat mat. Men vara kroppar kan
inte tillgodogora sig ndringen i spannmal om inte fytinsyran bryts ner, vilket sker i
surdeg. Spannmal dr en bra proteinkilla, som ménniskan levt linge pé, sdger hon, och de
gamla sorterna dr battre pa det sittet. Det handlar ocksa om den biologiska méangfalden,
lagger hon till. Vi maste inte bespruta grodan med gift, det dr inte bra f6r djurlivet, det ar
inte bra for oss att dta och det 4r inte bra f6r bonden som hanterar gifterna.

De gamla vixterna, forklarar Johanna, har ett naturligt skydd i sitt vaxtsatt. Skalet i spelt,
liksom i emmer och enkorn, dr kraftigt, det skyddar kidrnan mot angrepp, och méaste
forst malas bort innan det gér att fa fram mjol. De gamla sorternas motstandskraft dr
dessutom flerfaldig. Nir vi odlar till exemple Olandsvete finns det flera olika individer pa
faltet, det viaxer alltsa inte bara en utan flera sorters 6landsveten i samma sadd, vilket gor
att ett svampangrepp kan doda en individ, dvs en sort, medan de andra star kvar och kan
skordas.

- Sedan tanker jag pa svenska bonder. Nir vi konsumerar produkter pa kulturspannmal
far den odlande bonden mer betalt och férhoppningsvis gor det att fler vagar bli bonder.
Och att fler bonder vagar fortsatta. Jag vill att ménga barn ska fa chansen till en san upp-
vixt som min. Man far s mycket gratis med sig ilivet. En forstaelse for hur allt hinger
ihop. Kossan jag klappar pa, bajset som sprids pa akern och sa vidare.
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Tidigare jobbade jag med foredrag, vegansk catering och tillsammansodlingar. Da var det
latt att flytta verksamheten till nya platser. Men nir jag kom hit kom jag till ett samman-
hang och efter ett ar insdg jag att jag ville vara kvar héir, mitt i kornboden.

I fyra &r har jag nu hallit pd med favabonorna. Bonor adr ett viktigt inslag i en hallbar kost
och ett hallbart livsmedelssystem, men de baljvéxter vi koper dr fér det mesta importe-
rade. Efter att linge ha letat efter lokala alternativ till de langvaga leveranserna hittade
12 L — - - 3 jag forst gradrten. Den forekom innan modern vaxtfordadling tradde in i historien och
Mo i o it o i m-h == = gt i g oy | LR odlades in pd 1900-talet i Bohusldn. Man anvinde den torkad, som de gula érter vi idag
e e s W anvinder till soppa, man kokade dem i mjolk och gjorde villing och brod. P4 samma sitt
som grairten hor akerbonan till vart kulturarv och jag hade sett den odlas pa stora filt
och undrat vart den tog vigen efter skord. Det visade sig att den enbart gick till kraftfoder
till boskap. Men varfor it inte ménniskor dkerbona? Jag borjade undersoka saken, ringde
till bonder, frofirmor och foderforetag och fragade och 6verallt fick jag samma svar:
akerbonor var djurfoder. En kontakt i England blev en vandning. Det visade sig att eng-
. - elska akerbonor i tonvis skickades till Mellanéstern, didr de kokades och konserverades
Det ska inte vara Iangt mellan konsten och bénorna for att sedan hamna i engelska invandrarbutiker under namnet fava eller foul medames.
samtal hos Marcus N Qrdgre n Det som gick pa export fran England och atervinde pa burk var just den bona som har

- Catharina Géransson hemma odlades till djur.

Jag hade insett att for att f4 dkerbonorna gdngbara som livsmedel maste de

goras fina, baljor och skalrester maste bort och de maste vara litta att anvinda i(l?ar I};?:: d%):siztg zi:
imatlagningen. Min pappa och jag byggde bonhuset, en liten skalfabrik har i ler granary) kallas en
Marcus Nordgren levererar dkerbonor och bonmjél till inképsforeningen och mdnga andra stillen. Bottna, for att maskinellt skala och forpacka favabonor. Nar man tar bort ska- region som pé grund
Intresset for bonor i kosten vixer och Marcus dr en anlitad foreldsare. I Bonhuset, en liten fabrik han let férsvinner tanninet och vi far ldttare att ta upp niringen i den proteinrika av goda jord- eller
byggt i Bottna med hjilp av sin pappa frin Falkoping, skalas och forpackas bénorna. Det blir ett sam- bonan. Skalade bonor ser fina ut och de kokar ocksa fardigt pa en tredjedel av viderfdrutsittningar
tal om bénorna och varfor han dr hdr.. tiden. producerar ett stort
- Hur ska jag som aldrig anviint dkerbona anvinda den i matlagningen? Kan gverskott av jordbruks-
du ge ett rad? produkter. Termen har
& . . . dven anvénts i 6verford
- Ersitt till exempel réda linser med bonor. De behover inte blotlaggas, tar el e o e
Det jag gér med maten &r en del av mitt sitt att tinka och det gar langt tillbaka for mig, kanske tio minuter langre i koktid och blir som linserna litet mosiga, vilket dir nigot annat skapas
sdger Marcus, nir vi slar oss ner i hans hus, nagra hundra meter fran Bénhuset. I ménga passar fint till hummus eller soppa. eller uppstar i opropor-
ar har jag tankt 6ver fragor som har med landsbygd och livsmedelsférsorjning att gora, tionerligt stor utstrick-
fortsatter han. Mat och livsmedel hdnger samman med samhillsférandring, vad vi dter - Hur tdnker du om ditt folkbildningsuppdrag? ning.
paverkar hur vi lever pa den hir planeten. - Det handlar om flera nivaer. Den foérsta nivin handlar om att hoja virdet
paravaror i allmidnhet. Ravaror dr ofta billiga, medan det i processad mat
Det aktiva kulturlivet och inkdpsféreningen dr bada anledningar till att jag ar hér. ligger mycket pengar. Nar man borjar se sjalvvad man kan gora med en ravara ir ste-
Genom konsten far vi verktyg och forhallningssétt att uttrycka, dela och forsta vér plats get nira till att se varifran ravaran kommer och hur den vuxit. Hdlsan dr en annan niva.
ilivet och genom féreningen skapar vi pa ett konkret sitt relationer till platsen och till Vi skulle inte beh6ova kopa mat med tillskott, enkla ravaror innehéller all den niring vi
maten. Och det for med sig mojligheter. Allt sag jag forstas inte fran borjan, men insikten behover. Hilsa dr ocksa nagot mera dn att handla rétt varor, det d4r nagot mentalt, det
hade jag. Att maten utgor en relation till naturen och att det vi dter dr en del av en sam- handlar hur vi tar oss tid med saker och hur vi relaterar till var omgivning, till vatten
hillsférandring. och jord. Ifall jag gor det jag gor med maten med tanke pé ekosystemet, da dr min del det

biasta jag kan gora. Sa steget mellan jordbruk och en hélsosam jord &r det som ligger pa
den egna hilsosamma tallriken. Att arbeta vidare med maten som kommer ur jorden &r
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framtiden och om alla nu inte kan vara sjalvférsorjande, ja da far vi byta och handla med
varandra. Att dta tillsammans, att ha gemensamma maltider och att skapa rummen och
sammanhangen dir vi mots runt maten dr omistliga viarden i en kultur. Hér ligger en stor
potential Det dr bra att métas runt mat. Ett kollektivt ansvar.

- Vad tidnker du om framtiden och inképsféreningen?

- Jag har en vision av att inkdpsféreningen skulle kunna inga i ett nét av producenter
och brukare, dar vi mer och mer hoppar 6ver grossistledet. I ett méanskligare livsmedels-
system kan vi kopa direkt avvarandra. Och jag menar att vi ska fortsidtta med det ideella
arbetet som forening, det ligger en vildig kraft i det, for vi kan inte konkurreras ut. Detta
kan mycket vil kombineras med att personer gor sig inkomster, men i ett mera manskligt
och regenerativt system. Har i trakten finns ju maten och ur det kan f6das ett stort enga-
gemang for ekosystemet just hir, och sett sé langt har vi bara borjat. Jag ser stora mojlig-
heter framover. Det skulle vara en sddan glddje att se det lokala livsmedelsystemet fa liv!
Vi maste fortsitta medvetandegora vart forhédllande till planeten och var relation till de
naturliga systemen dr vad vi har att arbeta med.

Favabona, akerbona eller bondbona

Ekologiskt och nirodlat, proteinrikt, nyttigt och dessutom enkelt att anvinda.
Bonorna kokas som linser, dven utan blotlaggning kokar de pé ca 25 min. Bon-
mjolet kan ersdtta annat mjol i bakning, pannkakor, redningar och séser. Det ar
ett vialdigt enkelt sitt att 6ka andelen baljvéxter i kosten.

Det handlar om att skapa en cirkular bygd
Magdalena Herrnsdorf och Géran Danielsson, Branneby;,
Vagen ut! - Catharina Géransson

Branneby hor sedan ndgra dr till de odlare som sdljer grénsaker pd inkpsforeningens vilbesokta
ekomarknader och i perioder har man ocksd levererat till butiken. Branneby driver forutom trdidgdrd,
odlingar och vixthuskafé ocksd Gerlesborgs Kok & Kafé pd Gerlesborgsskolan. Det dr ddr triffar jag
Magdalena och Géran for ett samtal.

I rosentrddgdrden i Branneby star ett stort glasat vixthus, inramat av tradéck och forsett
med jairnkamin. Har driver man upp plantor, har sommarcafé och kulturarrangemang
och hér héller stéllets tradgardsmaéstare populdra kurser om odling med biokol och
bokashi. I den stora inhégnade kokstradgarden vixer det rikt av gronsaker och rotfrukter.
Men inte nu. Nu &r det vinter och jag traffar Magdalena och Géran pa Gerles-
borgs Kok och Kafé, restauranten pa Gerlesborgsskolan, som Branneby driver

inom ramen for kooperativet. oy EE G

arbetsintegrerande,
Jag fragar vad de gor just nu pa Branneby. socialt fo‘retag, ett
. . . . o . kooperativ bland
En sommarstorm tog en avvara grona odlingstunnlar i plast, sa i vinter har .

. . N 1 . flera andra inom
vi byggt ett nytt tomatvaxthus och planerar for ett till, siger Magdalena. Vi Vigen ut!
bygger av ateranvinda fonster och kanalplast, som jag hittade i Jénkoping for & .
en billig penning. Fonstren dr 2-glas i aluminium fran Vinersborg, dem fick vi
gratis nar kommunhuset bytte ut 450 stycken finfina fonster mot nya. Ramen i

37



och bestillde efter det till februaris sadder. Och triadgardsmaistare Joachim Isenheim ar
fortsatt den som haéller ordning pa odlingskalendern.

trd kom med, sa de dr relativt latta att bygga med.

Vi arrenderar marken vi odlar pa, tilldgger Goran. Nér vi bygger gor vi det
stabilt, men utan gjuten grund, sa att byggnaderna flyter ovanpa. Nu ldgger vi
vaxthus pa plattor av dansk sjosten.

Larjeans Kafé och Tréad-
gardar ingar liksom
Branneby i Vigen ut!,
en franchisekedja av so-
ciala foretag, som séljer

Eldrimner ir ett
nationellt centrum
fér mathantverk, dir

Stora vixthuset blir babykammare fran februari till april, siger Magdalena.
Varmbidden vi lade pa friland i mitten av februari gick jattebra, ddr hade vi

miljvinliga produkter Sjostensplattorna kommer fran Lysekil, och allt byggmaterial pad Branneby har bland annat japanska bladgrénsaker och riadisa. S T
och tjanster samtidigt en historia. Lastpallarna hamtade Magdalena gratis i Munkedal och fasad- Jag har sett de prunkande odlingarna i Brannebys bidddar, sé vad dr hemlighe- studieresor och lﬁng;e
som man skapar arbete virket dr fran ett renoveringshus i Dingle. Darifran kommer ocksa dorrar och ten? fragar jag. utbildningar for savil
dt minniskor som stér fonster till det stora forradet, diar man planerar att ha férsiljning av renove- - Svaret dr att nir de sar om varen har Joachim pé hosten berett jordbad- nybérjare som yrkes-
lﬁr:igt ifrdn arbetsmark- rade tradgardsmobler och atervunnet byggmaterial. De senast tillkomna od- darna med bokashi och langtidsverkande biokol. verksamma.

nadaen.

lingsladorna i kokstriadgarden &r gjorda av restvirke som blev 6ver fran Vin-
boendet i Gerlesborg. Sex ungdomar pé feriejobb byggde ihop dem i somras. Nu vintar ndsta vixthus, nedmonterat i Botaniska tradgarden i Goteborg. Det

foljde med ror for uppviarmning och slangar ska 16pa under vixthuset for att jamna ut

- Det finns inte en container som Magdalena inte undersokt, siger Goran. temperaturskillnaden mellan dag och natt. Och man férbereder f6r skérd av regnvatten
Jag tanker i kedjor hela tiden, siger Magdalena. Jag stimmer av det jag hittar med 6ns- med hjilp av stuprdnnor pa alla byggnader samt femton tunnor, inhandlade pa loppis i
kelistan jag har i mitt minne. Vijern.

Som nir hon hittade kdrnvirke i en container i Bovallstrand, slingt vid ombyggnaden av
ett hus, och fint enkupigt tegel och nockpannor med patina till ett helt tak.
Jag berittar for folk var det kommer att hamna, sdger Magdalena. De blir glada.

Hur tdnker ni om framtiden? fragar jag.

- Framfor allt vill vi kunna férse Gerlesborgs K6k och Kafé med gronsaker och likasa
inkopsforeningen, tillsammans med férddlade produkter, sdger Goran.

- Branneby &r ett av Vigen ut-kooperativen och nagra avverksamheterna dér ar Eld-
Men odlandet, undrar jag, hur borjade det? rimnercertifierade, tilligger Magdalena.

- De forsta stora odlingsladorna togs i bruk for tre ar sedan. Vi fyllde dem enligt
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tradgardsmaistare Joachims sandwich-modell med kartong
ibotten, och det har gétt 4t mycket kartong, sedan ris plus
mixat organiskt material och brunnen histgodsel fran gran-
narna. Tva traddgédrdsmaéstare och en biodlare har arbetat med
att bygga upp kokstriadgarden. Varen 2017 skérdade vi for
forsta gangen. Vi hade manga deltagare da pa arbetstrining,
de skulle ha lunch och fika, och det gick fran jord till bord.
Den sommaren bjod vi ocksa in grannarna till volontardag,
iinbjudan ingick fika och soppa och att bygga staket runt
kokstradgarden. Sedan dess har vi ocksa grindar, gjorda av
gamla fonsterramar fran en familj i Munkedal, med honsnit
monterat nertill mot hararna.

De som da arbetstridnade i Brannebys kok planerade sad-
derna tillsammans med dem som jobbade i tradgarden. Man
mottes 6ver recepten och diskuterade vad man kunde gora till
exempel med kalrabbi. Magdalena hade nytta av erfarenhe-
terna fran sina ar med Vigen ut! i Larjeans Kafé och Trad-
gardar, dir kok och odlare hade gatt var for sig. P4 Branneby
fordes de i stdllet samman och kunde pa sa vis ldra avvaran-
dra. De gjorde utviarderingar avvad som fungerade i koket

Goran vill arbeta mera framover i tradgarden och utveckla
cirkulationen med hons som pickar i sig matavfall fran
restauranten och bokashi till jordf6érbéttring. Magdalena vill
jobba mera med 6rter och medicinalvéxter och sélja ortplan-
tor i kruka.

- Nir jag hamtat mig, sdger hon, f6r vi jobbade hart infor
Oppningen av restaurangen, sa vill jag ha ett nytt projekt. Det
ska handla om att skapa en cirkulidr bygd med s litet spill
som mdjligt. Jag vill gora exempel! Och s visar hon med
hénderna hur en elbil fran Branneby i framtiden gor sin dag-
liga rundtur till Gerlesborg med lagad mat i portioner som
lamnas av till gamla, hur hushall far hjalp med hamtning av
matavfall till odlingarnas bokashi, hur ink6psféreningen far
hjélp pé vigen med sina leveranser.

Vi méaste nitverka, koppla ihop oss och hitta transportlos-
ningar i stillet for att som nu fara fram och tillbaka i vara
bilar. Jag tanker att man pa Lansstyrelsen borde vara intres-
serad av ett sddant projekt, siger Magdalena. Vi kan i framti-
den utgora ett exempel pa ett framtida cirkuldrt samhalle.
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moten

"Moten mellan manniskor dr viardeskapande. Genom moten dverfors information. Ge-
nom moten omkombineras kunskaper till nya insikter. Genom méten alstras, férnyas och
underhalls det sociala kapital som &r en forutsittning for ett fungerande samhaille, en dy-
namisk ekonomi och framgangsrika innovationsprocesser. Socialt kapital mojliggor for
maénniskor att i samspel med varandra utvecklas, vaga ta risker och f6rma vara kreativa.”
Ur: Att bygga métesplatser av Inobi Analys & Arkitektur 2017 sid. 10.
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Gunilla var en av dem som gav café Olivia ett riktigt lyft mot kaféhdjderna. Citronpajerna lyste som so-
lar, kakorna gick dt som smor och virmande soppor bérjade serveras — den prestigelosa métesplatsen med
stil var ett faktum. Folk kom, pratade. Ibland pratades det om vad man ville géra. Utan café Olivia hade
Tillsammansodlingen inte etablerats i Bréicke och Viinboendet i Hogsldtt hade aldrig blivit till. Inkopsfor-
eningens café blev en testyta, ett rum for avsmakning av sdvil tankar som tdrtor. Gunilla skriver..

Vi ar manga som provat vara drommar om att driva kafé
- litet om inkdpsforeningens kaféhistoria - Gunilla Rahm

Det var inte bara den lokala affdren vi saknade nir Inkdpsforeningen bildades utan ocksa
Hantverksbyns Butik & Café, som KKV drev under flera ar men sedan fatt lagga ner.
Mainniskor behéver métesplatser och vad dr vil béttre dn att motas 6ver en kopp kaffe?

Nu hade vi en inkdpsforening med méten som ett av &ndamalen - da kanske vi ocksé
kunde fa till ett kafé? Det borjade i véldigt liten skala pa torsdagskvillarna i samband
med att vi holl 6ppet for avhdmtning av varor. Vi turades helt enkelt om att ta med en ter-
mos med kaffe och en kaka till lokalen. Flitigast pa att ordna en mysig kaféhérna var nog
Inger Wihl, konstnédren som bodde i Suttnerhuset i Gerlesborg. Redan i vandrarhemmets
kéllare hade vi alltsa embryot till ett torsdagskafé. Det riktiga kaféet tog tid pa sig, vi var
nyborjare och hade heller ingen sjdlvklar kafélokal att ta till.

Nir jag kollar mina almanackor fran bérjan av 2000-talet sa hittar jag den forsta anteck-
ningen om kafémate den 4 februari 2001 och jag ser att Lena och Frans hade sondagskafé
den 25 februari samma ar, sondagen efter holl Kicki Jansa och jag i ruljansen. Dir och da
borjade nagot! Mina notater &r lite bristfélliga vad giller kontinuiteten sedan, men fran
januari 2002 var det i alla fall kafé varje sondag under perioden 15 augusti till 15 juni. Pa
somrarna drev KKV ett sommarkafé pa Olivia, med 6ppettider som sommarutstillningen.

Alla medlemmar som kunde tdnka sig att baka kakor och koka kaffe turades om med
kaféverksamheten. En lista hingde i butiken och jag ansvarade for att se till att alla s6n-
dagar var bemannade. Vi dr vildigt ménga som provat pa drommen om att driva kafé ge-
nom aren! Vi betalade 80 kr varje sondag som bidrag till lokalhyran, resten av 6verskottet
fick vi behalla. Om det nu blev nagot 6verskott... Jag minns sirskilt en gang, det var den

2 februari 2003 och full snostorm! Jag var i stort sett ensam i kaféet hela sondagen och

pé hemvigen fastnade jag i en snédriva med bilen full av 6verblivna kakor... Som tur var
trivdes kakorna fint i kylan och dagen efter fick jag hjdlp med att fd hem dem.

Sa smaningom utdkades kafésortimentet med soppa och brod. Det ér heller inte dumt att
ses Over en bit mat. Vintertemperaturen inne i Café Olivia har aldrig varit nagot att skryta
med, sé en tallrik soppa virmde gott och moétesplatsen var ett faktum !

For mig som inte hade sa méanga rot-
trddaribygden - jag kdnde i stort sett
bara mina ddvarande grannar uppe i
Skarkéll - har denna métesplats varit
riddningen. Eftersom 6ppettiderna i
bade butik och kafé var begrinsade sa
blev det vilbesdkt och ddrmed ocksd
trangt - och latt att motas! Pé den tiden
var ju medlemmarna inte sd manga, sa
det fungerade trots sma utrymmen.

En annan fantastisk sak med Inkops-
foreningen dr att man ldtt nar en aktiv,
intresserad och spiannande grupp med
méinniskor. Man ordnar nagot och folk
kommer! Annat var det i storstaden,
kan jag séga. Ett tag hade vi externa
foredragshallare som kom och berittade intressanta saker pa torsdagskvillarna. Men
sd kom vi pa att vi sjdlva hade otroligt mycket att beritta, sd under en period ordnade vi
kvillar dir medlemmar berédttade. Men som med det mesta ebbade intresset ut efter ett
tag och det var dags for nista idé.

Hoglasning ligger mig varmt om hjértat, och jag ténkte att det skulle vara roligt att ta
del avvarandras favoritforfattare och hora smakprov ur deras verk. Déarfor startade jag
hoglasningskvillar pa kafé Olivia en torsdag i manaden under den morka arstiden. Det
borjade hosten 2008 och holl pa till och med varen 2016. Férutom spannande laséventyr
serverades soppa, brod och vin till sjalvkostnadspris.

Den 25 augusti 2009 introducerade jag eftermiddagskafé. Da pagick projekt Kultursys-
tem Bottna Gerlesborg dir ett av malen var samarbete mellan kulturinstitutioner och
verksamheter i trakten. Jag upplevde ett akut behov av fler motesplatser - om samarbete
ska uppstd maste man motas under kravlosa former - och séndagskaféerna var sé vilbe-
sokta att det var svart att fa till nagra rofyllda samtal. Projektets behov sammanfdll med
mitt behov av att en roll i trakten sé det var bara att sédtta igdng. Och det kunde goras tack
vare att Inkopsforeningen fanns som plattform och dessutom redan hyrde Café Olivia
hést, vinter och var.

Drivkraften for mig var viljan att ordna en plats dér alla skulle kdnna sig vilkomna och
diar ménniskor ur olika grupperingar borjade prata med varandra. Men hur lockar man
folk att bryta invanda monster och ta sig 6ver troskeln? En espressomaskin behovde
kopas! An en ging bevisade inkdpsforeningen sin storhet och investerade fér den goda
sakens skulli en begagnad kaffemaskin. Men jag tinkte att det nog inte skulle ricka med
gott kaffe som lockbete, det maste till kakor. Jag som egentligen aldrig tyckt om att vare
sig laga mat eller baka, men ville jag fa ménniskor att komma sa fick jag vl anstringa
mig lite. Och det gjorde jag och folk kom, trots att det var vardag och mitt i veckan. Vi
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hade 6ppet tisdag och onsdag mellan 12 och 18, Inbjudningarna gick ut via inkdpsféren-
ingens sédndlistor och for att roa mig sjélv hade jag olika tema varje vecka. S hir kunde

det se ut: ;
H'I'Hlllllllhl.'u_-....

Har du kollat jubileumsutstillningen pa KKV-B?
- Om inte dr det hog tid nu. Den plockas ihop pa onsdag i nésta vecka.

Men det finns ytterligare anledningar att besdka caféet med omnejd, jag
raknar upp négra:

- indieninspirerad caféutstéllning
- butiken Folklar med oemotstandliga "bra-att-ha-saker”
- mysig caféveranda - passa pd medan det fortfarande &r sommar!

For att inte ta ut hostkanslorna i forskott serverar jag Gazpacho enligt
Anna Bergenstrom (men svensk sommar ir ju som den ir sa jag gor den
varm)

eller Grekisk sallad med Balkanbrod.

Ur kakskapet sipprar sensommardofter,
vad sdgs om:

- Blabédrspaj med bldbar plockade av min brorson Thomas pa Rumpberg -
berget dir min barndoms tomte bodde...
- Krusbérspaj med rostad mandel. Krusbéren dr plockade i min tradgéard

pé Skilemyren. del, i februari hade jag rest till Mocambique pa ett par ménader och vidl hemma brét jag

- Mandeltarta med citronkrdm. Kunde ha varit med personligt terassod- handleden, vilket blev slutet pa min karriar i kafébranschen. Men MoonKee fortsatte med
lade citroner, men det r det inte. Men de dr kravmirkta! den dran och Siv och andra ryckte in och bytte av. Nar MoonKee flyttade till Stockholm

- Chokladtarta med limespetsad jordgubbssylt och gridde. samma sommar var det slut pa eftermiddagskaféerna f6r den omgangen.

Varmt vilkomna

Hoglasningskvillarna fortsatte jag med till och med véren 2016, men hur det blev med
sondagskaféerna fortéljer inte min historia nagot om, jag hade vid det laget flyttat mitt
fokus till scenkonsten.

Under februari och mars 2010 kunde vi inte ha nagon kaféverksamhet alls. Det var en

rejdl vinter det aret och vattenledningarna hade frusit. Frdn varen 2011 och hela aret

dirpa tog sedan Kiki Blomqvist varannan vecka, Kiki som hade vikarierat for mig da och

da. Och i maj 2013 kom MoonKee Horne. Vi forsokte se till att hdlla 6ppet varje vecka,

for vi visste hur forédande det dr for besoksfrekvensen om tvivel uppstar om 6ppethal-

lande. Men sadant kriver vikarier, och det var verkligen manga som stillde upp nér det

behovdes. Var trognaste rdddare i ndden var Siv Hermansson, som 6ver huvud taget

varit en stottepelare i kaféverksamheten. Varen 2015 krackelerade kaféjobbet f6r min
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Joakim Arboreén dir det senaste tillskottet bland kockar som serverar mat pd café Olivia. Jocke dr i tret-
tiodrsdldern och har ibland sin lilla dotter med sig. Men vad vill han forutom att laga god mat och hur
tinker han om framtiden?

Jag sdtter pris pa friheten under ansvar
nagra minuter med Joakim Arborén, kock
- Catharina Géransson

Jocke berittar att han en sommar tillsammans med nagra vinner drev café Olivia. Efterat
tankte aldrig sétta sin fot mer i det koket. Men hur det blev, sa flyttade han hit. Fick
bostad pa Andreastorpet och insag att caféet var hans chans att traffa ménniskor. Och da
insdg han vad den hir havsviken har att erbjuda.

- Jag ser till att det serveras mat varannan helg. Jag gillar att utveckla min matlagning,
maten kan vara enkel, men det ska vara med finess. Aven om det inte 4r virldens mest
lattarbetade kok, sa haller jag café Olivia kirt. Det dr opretentiost, med en gléd. En fin
balans. Det borde finnas flera platser som den hér, dir manniskor inte tjinar pengar
pa varandra. Men det vore kul om det var 6ppet mer, det behovs ett stille didr man kan
komma och ga.

- Det handlar om att férstirka det befintliga. Vi ér ett giding nu som har jobbat i kok och
som har bildat en grupp med idéer om att forbéttra koket.

Nu ska Jocke tillsammans med négra andra smébarns-
fordldrar borja med "barnhéng” varannan vecka. Litet
av Oppen forskola, med lekhorna.

- Jagvill locka flera yngre att komma hit. Och jag har
pratat med mammor om det dér med att ndr man bori
glesbygd och far barn, da kan det bli ensamt.

- Det finns stor potential hir, det dr en levande plats.
Saker hdnder hela tiden. Det dr fint att vara en del av
det. Jag mérker det nér jag dr borta, da tdnker jag pa
hur bra vi har det och hur vilorganiserat det ar hir
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Forenade njutningar
- Catharina Goéransson

Café Olivia har en liten olivkvist i ndbben. Ett fredligt budskap om mojlig samvaro. Men
om ett kok som den lilla avdelningen pa kaféet klarar av att servera varm
mat till néstan nittio gidster, medlemmar och inbjudna leverantorer vid sit-

tande bord, vad tyder det pa? Jag undrar ocksa, alla de som till och fran haller "Only those questions
helgoppet med varm mat och fika, vad star det for? En formaga att trolla med that are in principle
knéna. Steg for steg har koket 4nda med tiden blivit aningen mera funktio- undecidable, we can
nellt, men inte mer &n sa. Det &r ocksa nagot med miljon och platsens historia. decide.”

Nerlagd stenindustri, ratt och rostigt, ruffigt och robust. Och de aktiva verk- "Nur die Fragen, die im

Prinzip unentscheid-
bar sind, kén-
nen wir entscheiden.

stdderna som brukas av KKV:s medlemmar. Det uppstar en sirskild estetik
tillsammans med ett tdlamod i sparen av sadan verksambhet.

Det veganska nojeslivet pa 01.“ten slar iblr?lnd ut som en séllsz.am b.lomma. Pa Claudia Theel inbjuder till
pubar med namn som Botaniska berusningar erbjuds fargrika tinkturer att e alomIEE ey onioer
blandas till drycker med namn som Grén feber och Den bittra sanningen. Eller nar sters tankar om cirkuldra
en sensommarvecka med dagligoppet far tropiskt tema och gisterna rekom- processer och ansvarighet.

menderas att komma i hawaiiskjorta.

Caféviaggar dér konst hiangs och tas ner. En slags provyta, ett traktens offent-

liga rum dér verk kan visas. Som nér nagons dotter for forsta gangen kunde visa sina
vildigt fina fotografier, en hogtid i sitt slag, man blir glad, sddana mojligheter behéver en
skapande minniska ha tillgang till. Det hdnder att elever fran Scenstudion och Gerles- -
borgsskolan tar chansen att ha café for en helg, eller pub for en kvill. Och hagkomster av

nu stora barn och tondringar som statt och salt bullar och fika med en snill pappa eller

mamma i bakgrunden.

De dansande finns ocksa. De som i lingden inte kan leva pé en plats utan att f4 dansa
lange. De skapar technoklubb. Ocksé sddana nétter tar ndgon gang slut, men inte férrin
tillfredsstéllelsen 6ver att dntligen ha fatt gora bruk av sin rytmiska och fysiska varelse
natt sitt maximum.

Och sa dr det samtalen genom aren pa café Existens. Fragment i minnet, ett citat som
detta: "Bara de fragor som i princip dr obestdmbara, kan vi bestdimma.”
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Ekomarknaderna har etablerat sig och vuxit till rena folkfester. Det lyser, det doftar, det ryker. Applen
mustas, eldskulpturer brdnns av och runt borden dr trdngseln dr stor.

Marknaderna
- Lena Falkheden

Inkopsforeningens marknader f6ljer aret med var-, host- och julmarknad. Marknaderna
ar en arena for forsiljning och inkdp av ekologiska och nédrproducerade varor samt ater-
bruk och aterbruksdesign. Inte minst ar de ett tillfdlle f6r moten och umgidnge. Ambitio-
nen dr att inkdpsforeningens marknader skall tilltala och inspirera, och till forberedel-
serna hor att skapa en for arstiden inbjudande inramning. Till alla marknader arrangeras
ett marknadscafé med soppa och ett 6verdad av bakverk, som medlemmar bakat. Ofta
lagas dessutom mat i en pizzaugn pa garden eller 6ver en eld utomhus.

Hostmarknaden startade som en skérdemarknad ar 2007. Med aren har omfanget vuxit
for att nu erbjuda savil gronsaker och mathantverk som konsthantverk och aterbruk.
Julmarknaden f6ljer upp den tradition av julmarknader Gerlesborgsskolan en gang hade i
Stensalen. Den dger rum i mitten avdecember och visar upp lokala mathantverkare, sl6jd
och konsthantverk samt aterbruk.

Varmarknaden har ett lite enklare uppldgg med fokus pé vaxter, fron och annat som
hor odlingssdsongen till.

Marknaderna arrangeras i samverkan med KKV-B.
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Det racker inte med maten
- Gunnar Bdck

Virlden beh6ver M: mat, méten, majligheter, m. m. Bland métena finns Café Existens,
med namn fran café Existens, nordisk litteraturtidskrift, som drevs av Anders Weidar
och Lillemor S6rman in pé nittiotalet, med kontor forst pa KKV-B och sen i Gerlesborgs-
skolans roda stuga. Nu ér det ett samtalskafé - om den ménskliga existensen med alla
dess mirkvirdigheter, utkastade som vi dri en virld av kidnslor, tankar, kirlek och svek,
feghet, mod, kunskaper, trassel... att triffas och tala om allt detta.

Till dags dato har det hallits mer &n femtio caféer Existens. Det brukar vara inledningar
om ett dmne f6ljda av samtal. Inledarna har varierat, allt fran en utbildningschef fran
UNWRA i Damaskus till en sangkvartett fran Gerlesborg. Kaféet har gjort picknick pa
Tillsammansodlingen och fort samtal om artificiell intelligens. Konstnarligt arbete i olika
former aterkommer som tema. Ingen far betalt, cafét drivs med frivillighet, av fri vilja.

Moten dr bra, bildning dr ocksé bra och det dr intressant att ldsa bocker. Det kan gérna
vara svara bocker som kraver att man skarper sitt tdinkande. Det giller bara att inte bli
deprimerad av att man dr for dum for att begripa allt - detta dr ett normalt tillstand

och nyttigt att ta till sig. Ett par nya tankar per termin &r storartat. Ur detta har vuxit en
Bottna filosoficirkel som tagit sig an en hel del svarbegripligt, som Heidegger och Aristo-
teles. I var lidser vi Dao De Jing. Méanga &r intresserade.

Bade Café Existens och Bottna filosoficirkel administreras av den ideella foreningen
Bottna filosofi. Namnet 4r ocksa en ambition, att bottna i tillvaron. Detta gérs med fordel
pé landsbygden och dér behover kultur och agrikultur férena sig. Det &r olika kunskaps-
falt och olika kénsligheter, man kan siga att det star mellan att sla fast olika saker men
samtidigt ha respekt for det vixande som ger foda at vartannat i stindiga omvandlingar.

Alla kunskaper handlar om att greppa saker och ting men mycket forblir ogreppbart.
Likvdl: om vi tappar greppet dr det allvarligt. Detta kan hdnda nér vi skiftar grepp och i
vissa situationer maste vi det.

Vileverien tid av 6kande vilstand som hotar 6verlevandet. Mdnniskorna har det bittre
dn nagonsin samtidigt som vi lever vid avgrundens rand. Konstigt nog dr det just detta,
att ménskligheten blivit s& bra pa att sdkra 6verlevandet med hjédlp av maskiner, medicin
och tekniska kunskaper, som hotar oss. Det dr detta som ligger under att f6rindringen
som krivs dr sa svar att genomfora.

Det dr svart och motsdgelsefullt redan som tanke. Det giller att leva vidare sa linge det
gar men ocksaé att skaffa sig rattesnoren som kan befordra hilsa och vilstand langsiktigt.
Pa lang sikt dr vi alla doda, visserligen, men det fortsitter att fodas nya manniskor och

de vill vi ocksa ska ha det bra. Hur denna svara ekvation exakt ska l6sas vet ingen. Men
troligen krivs det mera kunskap dn den vi har nu och méten mellan ménniskor fran olika
kunskapsfilt. Da finns det grundlidggande sammanhang for alla att bottna i som har med
maten att gora.

Jag tror ocksa att konstnirligt tinkande dr helt n6dvandigt — det maste finnas ménniskor
som tors forsoka ge gestalt at det som ingen riktigt begriper och skapa verk som kan gripa
tagioss och vara invanda sétt att greppa virlden, dndra vér existens som maste dndras.
Pa detta satt kan tvanget till fordndring bli en 6ppning, en frihet mot nya perspektiv -
nya moten, mojligheter, m m.




mojligheter mm.
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Boban Kalmdr flyttade hit och var dd med och introducerade Tillsammansodlingen i Bottna. Boban har
hela tiden engagerat sig i féreningens foreldsningsverksamhet pd temat hdllbar utveckling.

Utmaningen ar att bli bast pa att vara vi just har
- Boban Kalmar

Sa lange inkopsforeningen funnits, eller s att sdga under hela dess "livstid”, har med-
lemmar tréffats och samtalat, berdttat, lyssnat, och sett pa film tillsammans. Vid sidan
om filosoficirklar och samtal pa café Existens och ofta pé café Olivia, men ocksa i Stensa-
len, pa Gerlesborgsskolan och pa Bottna Inn.

Nu dr det 2020 och vi gar in i ett tredje decennium med inkdpsforeningen. Vad vill vi an-
vénda Café Olivia till? Och sa smaningom kulturrummet? (Lds mera om kulturrummet
pa sidan 58) Vad vill vi hora, samtala om och lira oss mera om? Hur kan vi skapa flera f6-
redrag, kurser och utbildningar i omrédet? Kan vi utforma néagot slags samlande paraply
for utbildningsinitiativ? Hur vill vi utforma var bioregion, och hur kan vi samarbeta med
andra bioregioner?

I radande klimatsituation dr fragan hur vi bést intensifierar omstéallningsarbetet. Hur
skapar vit ex beredskap f6r kommande fordandringar? Och inte minst, hur har vi trevligt
under tiden? Vi har ritt sa bra forutsattningar for det. For visst dr det roligt att vara med
och férdndra virlden till det bittre. Vi ska fortsétta lata oss inspireras av goda forebilder.
Och sedan gora det pa vart satt. Utmaningen &r att bli bast pa att vara vi, just har, i hall-
barhet och resiliens, i samarbete med jorden.

Inkopsforeningens foreldsningar i urval genom dren. Medarrangorer har bland andra varit Na-

turskyddsforeningen i Tanum och Sotenis, Folkhdlsoradet i Tanum, Bottna kulturfestival, Gerles-
borgsskolan, ABF, Studieframjandet och Vuxenskolan.

2001

Findhorn i Skottland, odling och Transforma-
tionsspel, Inger Stal.

Det bl huset — om Tomas Transtromers dikt-
ning, Reidun Iversen.

Bilder fran Marocko, Elsa Agélii.

2006

Vandana Shiva, film med samtal.
Genmanipulerade gréodor, féredrag.

Ekologisk férsoksgard i Tchad, Jan Sinclair och
Sharafadine Adjid.

2007

Litet sommarseminarium om maten och klima-
tet: Hushallningsséllskapet, Gron affarsutveck-
ling, Slow Food Bohuslin, foreningen Njord,
moderator Linda Novén.

2011
Vegansk matlagning, Lina Lanestrand.

2012

Omstillningsserien:

Kollaps som borjan till nagot nytt, David Jon-
stad och Emin Tengstrom.

Om tradgardar, ren jord och villiga ménniskor,
Lena Jarlov, Boban Kalmar och Marcus Nord-
gren. (Tillsammansodlingen i Bottna bildas
efter féredraget.)

Framtidens klimatsmarta mat, Johanna Bjork-
lund.

2013

Forts. omstdllningsserien:

Permakultur, Jan Gustavsson-Berge.

Kosters tradgardar och permakultur, Helena
von Bothmer.

Gemenskapsforetaget Nordansmak, Per Holm-
qvist.

Omstillningsrorelsen, Elinor Askmar.

Klimatet och psykologin, Billy Larsson.
Miljororelsen och kdrnkraften, Kare Olsson och
Birgitta Hambraeus.

Svensk kirnkraft, Asa Moberg.

Kiarnkraftsdag, Moa Brynnel, Thomas Kaberger,
Gunnar Lindgren och Stefan Forsén.

2015

Att driva kooperativ - om Kulturlandskapet,
Stig Swedberg.

Om politikens makt och vanmakt, Jan Lind-
holm.

Kompostering och bioavfall, Conny Jerer.
Tang - en lokal resurs, god och nyttig mat,
Linnéa Sjogren och Jonas Pettersson, Catxalot.
Bakut - bortom vete, mjolk och vanligt socker,
Kerstin Ehrnlund och Susanne Jansson.
Biokol som jordférbattringsmedel, Matti Tur-
peinen.

2019

Hallbart skogsbruk i Hdllskogen, Peter
Norrthon.

Bin och biodling, Ann Charlotte Berntsson,
Tossene Biodlarférening.

Orter och likevixter, Anna-Karin Strandberg.
Akerbénan i historien och idag - god och nyttig
mat, Marcus Nordgren.

Nyttan av fermentering av mat och dryck, Sara
Nangemo och Boban Kalmar.

Bortom BNP-tillvixt: Scenarier for hallbart
samhillsbyggande, Pernilla Hagbert.
Surdegsbrod och kulturspannmal, Johanna
Nylén.

2020
Skogstradgarden, Philip Weiss.
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Inbjudna féredragshdllare och medlemmar bidrar till kunskapsutvecklingen. Men det gdller ocksd att
konkretisera idén om ett cirkuldrt samhidille. Stegen kan tyckas smd i det stora hela, men de bidrar till att
levandegdra begrepp som delande och dteranvindning.

Cirkulara Bottna - Lena Falkheden

I hallen f6re entrén till butiken finns ett skap for kldder, en hylla f6r gavor samt tva bok-
hyllor. Hir kan medlemmar skdnka kldder, bocker och diverse saker som man inte ldngre
behover. Allt for att uppmuntra aterbruk och delande.

I kladskapet kostar alla klader 10 kr. Intdkterna gar till foreningen.

Bokhyllorna innehéller av medlemmar skidnkta bocker. Deckarhyllan har varit med ett
antal ar, skonlitteratur och fackbocker sorteras in vartefter och barnbdcker finns for savil
sma som stora barn. Pa gadvohyllan kan man stélla saker man inte lingre behover. Med
en klisterlapp méarks datum upp och efter en tid rensas prylar bort for att aterkomma pé
en loppmarknad framéver.

Nir vi bildade foreningen skapade vi redan i namnet och stadgarna ett handlingsutrymme for att kunna
sdtta idéer i verket, ndgot vi sannerligen haft glédje av. Fester, exkursioner, remissvar och projekt i bredare
samverkan dr bara ndgra exempel. Ekonomi dr ldran om hushdllande med resurser. I vidare mening dir vi
varandras resurser, vi sjilva utgor mdjligheterna i foreningen. Det krévs en rymlighet i ramverket for att
just detta kreativa kapital ska bli verksamt.

| vidare samverkan - Catharina Goransson

Hosten 2019 blir Bottnafjordens inkopsforening projektagare till forstudien Kultursystem Bott-
nafjorden -en héndelse som ser ut som en tanke. Vistra Gétalandsregionen beviljar medel
till regionala kultursystem och i Kultursystem Bottnafjorden gar féreningar, néringsliv,
allménhet och tvd kommuner runt fjorden samman for att stirka mojligheterna att bo
och verka hir. En lokalekonomisk analys, LEA, tar fram statistik for att tillsammans med
lokalkdnnedom ge en bild att ga vidare med. Vilka tjinster och varor kan lyftas fram eller
foras in lokalt? Hur méter vi klimatférandringarna? Vilka nya relationer och samarbeten
skapas? En projektledare dr anstilld pa halvtid och projektet kan forldngas t o m ar 2021.

En ekonomisk forening ska driva ekonomisk verksamhet och frimja medlemmarnas
ekonomi - hur gir det ihop med att inkdpsféreningen tar huvudmannaskap for ett
regionalt finansierat projekt? Svaret aterfinns i foreningens stadgar, som nir de skrevs
sdkrade mojligheten att aktivt ta del i den lokala utvecklingen. Man far bara se till att
informera och ordna samtal, och att kassoren sover gott om natten.
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Nagra projekt i urval som féreningen drivit el-
ler tagit del i:

Remissvar pa kommunens forslag till ny 6ver-
siktsplan Gerlesborg.

Bottnafjordens inkopsforening i utvidgad lokal
samverkan - projekt LUE, lokal utveckling och
entrependrskap, med stod av Vistra Gotalands-
regionen. Arbetsgrupper om framtida lokal,
varor mm. Litet sommarseminarium om maten
och klimatet, matmarknad och fotoutstill-
ning. Slutseminarium med inbjudna gister,
secondhand och café. Pa rapportens framsida
far vi trycka en teckning av konstnéren Ingela
Ihrman.

Kultursystem med kulturkontor. Féreningen ar
projektégare till forstudien for kultursystem
Bottna Gerlesborg.

Remissvar Tanums kommun angdende cykelvi-
gar.

Deltar i dialogméte om langsiktig utveckling av
byggnader pa omradet G2:1.

Kultursystem. Fem regionala system beviljas en
miljon var av Vistra Gotalandsregionen, varav
Bottna Gerlesborg ar ett. Inkopsforeningen
deltar som en av flera aktorer.

Kulturrum. En arbetsgrupp bestaende av inkdps-
forening, KKV-B och G2:1 tar sig an planerna for
en utbyggnaden av café Olivia. Tillsammansfi-
nansiering aktiveras.
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En utbyggnad
- Lena Falkheden

"Virdeskapande méten dr beroende av andamalsenliga och
vil utformade métesplatser for att kunna dga rum och vara
lyckade. Métesplatserna ér i den meningen en forutséttning
for utveckling.”

Ur: Att bygga motesplatser av Inobi Analys & Arkitektur 2017 sid. 10.

Ink6psforeningen dr inte bara en butik utan ocksa en arena for moéten. I butiken traffas
man nidr man handlar och i de olika arbetsgrupperna triffas medlemmar fér gemensamt
arbete av olika slag. En viktig plats f6r moten ar ocksa Café Olivia som Inképsforeningen

Rural Talks - en sam-
talsserie som bedrevs

i Bottna Gerlesborg
under aren 2017-2019
med stod av ADA Busi-
ness Region Goteborg.
Syftet med Rural Talks
var att initiera en serie
landsbygdssamtal pa
kulturtata platser i Vis-
tra Gotalandsregionen
med fokus péa angeldgna
utvecklingsfragor pa
respektive plats.

driver under perioden 15 augusti - 15 juni. Hédr dr det café varje helg, torsdags-
soppa, torsdagsarrangemang av olika slag, barnverksamhet och méten m.m.
Den nuvarande cafélokalen ar dock alldeles for liten f6r en mangsidig anvéand-
ning aret om. Genom aren, i samband med olika projekt som bl a Inkopsfor-
eningen deltagit i, har olika forslag till om- och tillbyggnad av Café Olivia och
intilliggande lokaler tagits fram. Dessa har dock alltid stannat pa idéstadiet.

Under hosten 2018 bildades en grupp som arbetat vidare med idéen om en
tillbyggnad till Café Olivia. Gruppen bildades i samband med samtalsserien
Rural Talks. Under dessa samtal var ett aterkommande tema behovet aven
storre moteslokal i trakten - en tillbyggnad om utvidgning av Café Olivia.

Nu finns ett forslag till en tillbyggnad till caféet — en plats for moten och sam-
tal, mat och fika, foredrag, seminarier, utstiallningar och ett minibibliotek. Ett
rum for hela traktens kultur hela aret - ett kulturrum. Kulturrummet blir ett
rum pa ca 45 m2 dppet upp i nock — ett varmt och ombonat rum med en ved-
kamin som en extra mysfaktor. Tillbyggnaden innehaller ocksé en ny entré till

foajén utanfor Stensalen och Inképsforeningens butik. Klimat- och miljéanpassning ar

Finansieringen av tillbyggnaden hoppas vi till stor del kunna l6sa genom tillsammans-
finansiering. Vi tror att foreningsmedlemmar och andra ser vad ett kulturrum skulle
kunna betyda for trakten och ar villiga att bidra ekonomiskt. En grundplat finns redan i
form avintdkter fran bl a marknadscaféer och torsdagssoppor under ar 2019. Alla bidrag
ar vilkomna - stora som sma. Om bygget mot formodan inte blir av betalas pengarna ater
inom 2 ar.

Med forslaget till ett nytt kulturrum, och i nésta etapp en ombyggnad av cafékoket,
blickar Inkopsforeningen framéat och hoppas kunna bidra till en levande métesplats hela
aret i Bottna Gerlesborg. Tillsammans kan vi ga fran idé till verklighet.

- ledord for utformningen av tillbyggnaden. Tri blir ett genomgaende material och bygg-
naden fér, hoppas vi, ett gront tak.

Forslaget dr framtaget av en arbetsgrupp bestaende av representanter fran Inkopsforen-
ingen, Konstnirernas kollektivverkstad Bohuslan/KKV-b och G2:1. Idéer och forslag har
vid flera tillfdllen presenterats i de tre foreningarna och fatt positiv respons. Arbetet med
bygglovshandlingar pagar och samtal med Pagander bygg har inletts. Kostnaden for till-
byggnaden dr berdknad till ca 500.000 kr. Vi tédnker oss dock att delar av bygget genom-
fors som sjalvbyggeri vilket ger mojligheter att minska kostnaderna.
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En gdng tog vi handeln i egna hénder och det kom att handla inte bara om varor. Verkligheten blev rikare
dn sd, och nu har vi funnits i tjugo dr och om allt gdr vdl finns féreningen kvar om ytterligare tjugo dr.
Man kan spekulera i vilken roll den dd har, for medlemmarna, for fastigheten ddr butiken ligger, for
lokalsamhiillet - och utover det ?

Spaningar
- Redaktorens slutord

Vad ténker du om framtiden? Sa 16d fragan som fick avsluta samtal och intervjuer infor
denna skrift. Svaren som gavs var sma fina spaningar i sitt slag. Mycket handlade om hur
inkopsforeningen kan fortsitta att bidra i den nédvéindiga omstéllningen till ett bioba-
serat, klimatneutralt och cirkulért lokalsamhaille. Som att ink6psféreningen medverkar
till ett fossilfritt Bottna och att skulpturer klidda med solceller pa omréadet en dag laddar
bade mobiler och ménniskor med energi. Omkring varorna kretsade det mesta som sig
bor, fran urval och inkop till forpackningar och transporter, och inte minst om forvaring.
Att korta leden mellan producent och brukare samt att bidra till ett ménskligare livs-
medelsystem var nagot som aterkom, liksom tanken pa ett nytt slags lokalsamhalle, dar
graden av sjalvforsorjning &r storre dn nu. Ett cirkuldrt Bottna, dér tjdnster och trans-
porter ingar i ett samordnande system med dnnu mera av kontakt mellan ménniskorna.
Och forstas, ett café som har 6ppet ofta och som byggs ut for att skapa flera tillfillen till
moéten och gemensamma aktiviteter.

Att lata sig inspireras av andra och varandra dr forutsattningen for att gnistan framo-
ver ska fortsitta leda medlemmar fran idé till verklighet. Och det 6verdadiga, det lustfyll-
da och 6verraskande, maste fortsétta ha sitt utrymme: utan festerna, konsten och kultu-
ren gar det inte. Ett intressant rad till en ink6psforening ar ocksa detta: forbli ideell! Det
dr det frivilliga arbetet som ger féreningen motstdnd mot konkurrens, vara fyra timmar
per manad dr dirmed ocksa en garant for foreningens framtid.

Inkopsforeningen hor hemma inom civilsamhaillet och den sociala ekonomin - den
tredje sektorn vid sidan av offentlig och privat verksamhet. Inom den sociala ekonomin
dr samhillsnytta och/eller medlemsnytta drivkraften. I ett utvidgat nitverk kan vi skapa
nya samverkansformer och utveckla idéer som tar tillvara omradets intressen pa sitt vi
idag inte kan tdnka oss. Manga kommuner far allt svarare att klara sitt valfardsuppdrag.
Vi dr kanhdnda en i sammanhanget mycket liten forening, men det &r latt att se att vi
tillsammans med andra har potential att engagera oss i nédrliggande fragor och i dialog
med kommunen skapa okonventionella 16sningar. Det nya Vanboendet i Hogslatt ar ett
exempel pa ett projekt som vuxit fram pa den arena som inképsféreningen utgor.

Tidsaxel
Kalla: verksamhetsberattelserna
1999 ICA Gerlesborgshallen lidggs ner. Mobilisering

itrakten, bred inbjudan till méten. 11 december beslutar
ndrvarande att bilda Bottnafjordens inkopsforening. 11

personer tecknar sig for medlemskap. Arbetsgrupper bildas.

2000 Féreningen registreras 29 februari hos Bolags-
verket under namnet Bottnafjordens inkdpsforening ek.
for. - mat, moten, mojligheter mm. Lokal pa davarande
Skdrholmens Vandrarhem.

Rorelseintikter 140.000. Resultat - 5.000.

2001 Inflyttning i augusti i en av KKV-B:s baracker,
numera riven. Arbetshelg i augusti med stor uppslutning.
Ett medlemsblad skapas, med ledarspalt. Medlemmarnas
marknad kommer igang. Spela roll — en spelkvill med
medlemmar om roller och rutiner. Skérdefest med knyt-
kalas i nya lokalen. Hostmiddag med inbjudna gister och
manglade linnedukar, 87 personer serveras trerittersmid-
dag vid sittande bord. Ett samarbete med Gerlesborgs konst
- och kulturforening. Kjell Hansson leder svampexkursion.
Musikfest med engelsk medeltidsmusik, ryska musiker och
ryska piroger. Boken kommer introduceras, ett samarbete
med Kungshamns bibliotek.

Rorelseintikter 188.000. Resultat - 6.000 kr.

2002 -
2003 Rorelseintikter 185.000. Resultat — 5086 kr.

2004 Lokal: Lilla galleriet, KKV-B. Vi flyttar ut i juni,
flyttar in i aug. Oppet hus for intresserade i trakten med
provhandling. Medlemsinsatsen sanks fran 750 till 250 kr.
Arlig serviceavgift inférs, numera kallad arsavgift. Pislaget
sianks fran 20% till 8%.

76 medlemmar. Rorelseintikter 193.000. Resultat + 1.746.

2005 Oppet hus for allmanheten. Hostfest med street-
food i samarbete med Gerlesborgs konst- och kulturféren-
ing. Internetbank inférs. Markant 6kad forséljning. Nya
rutiner for att fa bukt med svinnet: listor upprittas, pirm
for Sankt och Slangt inférs, priset avrundas uppat till hela
kronor, skérpt kontroll av leverans gentemot leverantdrs-
faktura. Vid handling fyller var och en i blankett och plockar
ivarukorg och kontrollraknar varorna. Kodat hinglas.
Halvarsbokslut.

86 medlemmar. Rorelseintikter 241.000. Resultat - 6.600.
Svinn 7.9%.

Appendix

2006 Torsdagssoppa for medlemmar. Féreningen hyr
forutom galleriet dven café Olivia host, vinter och var, oppet
s6n 10-17. LUE-projektet: féreningen i utvidgad lokal sam-
verkan 2006-07, med stdd fran Vistra Gétalandsregionen.
Film Bullshit, Vananda Shiva. Loppis 21 maj. Foredrag om
genmanipulerade grodor, ekologisk forsoksgard i Tschad.
Fest i byn, mangkulturfest med stéd av VGreg, ett samar-
rangmang med Uttryckslabbet. Julcafé med 6ppet hus i
butiken.

90 medlemmar. Rérelseintikter: 289.000. Resultat:
+25.240. Svinn: 3%.

2007 Litet sommarseminarium om maten och
klimatet, LUE-projektet i samarbete med UMA café och
Galleri 1:18. Marknad med lokala producenter och god

mat. Paneldiskussion med Hushallningsséllskapet, Gron
affarsutveckling, Slow Food Bohusldn och féreningen Njord
nirvaro norra Bohuslédn. I september slutseminarium LUE
med 6ppet hus i lokalen: foredrag, inbjudna géster, second
hand och café. 29 nov release for rapporten om LUE med
soppa. Indisk afton, indisk mat, bildvisning, ett samar-
rangemang med Uttryckslabbet. En séndag i maj loppis med
café. Lordag 10 nov Fest i byn: kultur i exil, i samarbete med
Uttryckslabbet och Centrum for scenisk rorelse, med stod av
Tanums kommun och Vistra Gétalandsregionen.

107 medlemmar. Rorelseintikter 343.000. Resultat +26.010.
Svinn 2.7%.

2008 Rejdl 6kning av forsdljning av varor. Féreningen
ar medlem i G2:1 ek for, som dger fastigheten, JAK och
Bohusléns skédrgardsrad. Fortsatt in- och utflyttning.
Bottnafjordens inkdpsférening en av tre nominerade till
Arets kooperativ Fyrbodal. (Not Quite kammade hem priset,
grattis!) Fortsatt hyr vi Lilla galleriet och café Olivia. S6ndag
I juniloppmarknad och 6ppet hus. Foreningen har bord
med lokala produkter pa sommarens Bottna kulturfestival.
20 november hoglasning med soppa. Julmarknad forsta
advent, annonsering och affischering.

125 medlemmar. Rorelseintikter 369.000. Resultat +30.318.

2009 Bottna boutique séljer finare kldder med 10%

till foreningen. Café Olivia haller 6ppet tisdag och ons-
dag 13-17, med butiken Folklar. Féreningen far hemsida

pa www.bottnafjorden.se. Foreningen deltar i férstudien
Kultursystem med kulturkontor och deltar i ansékan om
att bilda kultursystem Bottna Gerlesborg. Avger remissvar
till Tanums kommun angéende cykelvagar. Dialogméte 10
maj om langsiktig utveckling av byggnader pa omradet G2:1.
Hoglasningskvillar med soppa host och var. Juniloppis och
6ppet hus. Bord pa Bottna kulturfestival med marknad.
Fredskonsert pa internationella fredsdagen 21 september i
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samarbete med Bohusldns kammarkor, Farmen Tchad, The
Fair Tailor och Mahilas vinner. 2 maj musikpub med ostron.
27 november pubafton. 13 december julmarknad, julcafé och
Sppet hus.

128 medlemmar. Rorelseintikter: 388.000. Resultat: +5.858.

2010 Deckarhylla. Café Olivia 6ppet tisdagar och
onsdagar 13-17. Féreningen har tva platser i styrelsen for
kultursystemprojekt Bottna Gerlesborg. Soppkvillarna med
hogldsning fortsitter. Bottna kulturfestival med ekomark-
nad och vintage. Fredsdagen 21 september konsert med Bo-
husldans kammarkor. 12 december julmarknad med julcafé
och 6ppet hus.

135 medlemmar. Rorelseintikter: 359.000. Resultat:
+25.830.

2011 Foreningen deltar i kultursystemprojektet.
Féreningen utses till Arets kooperativ Fyrbodal, foreningen
nomineras till Arets kooperativi Sverige, med delad andra
plats. Priset om 5.000 gar till en féreldsningsserie. Sopp-
kvillar med hogldsning. Foredrag med vegansk matlag-
ning 17 september, Lina Lanestrand. En mycket vilbesokt
julmarknad med julcafé och 6ppet hus 18 december.

144 medlemmar. Rorelseintikter 288.000. Resultat -1864.
Svinn 14 %.

2012 Kultursystemprojekt Bottna Gerlesborg, foren-
ingen deltar. Utstdllningar pa café Olivia, konst och foto.
Release av pocketbok Bottna Gerlesborg, tryckt i 10.000 ex.
Sopp- och hoglasningskvillar. Foreldsningsserie med David
Jonstad: Kollaps borjan till nagot nytt. Tradgardens villkor,
ren jord och villiga ménniskor. Johanna Bjérklund: Framti-
dens mat. Efter ett av féredragen bildas Bottna Tillsamman-
sodling. Medarrangorer: Naturskyddsféreningen Tanum,
Folkhidlsoradet Tanum, ABF, Studieframjandet och Vuxen-
skolan. Kulturfest Bottna Gerlesborg, ett samarrangemang
med kultursystemprojektet. Eko- och hantverksmarknad pa
Skdrholmen i samarbete med Byggnadsvardarna Bohuslan.
Om ledarskap i kooperativ/ekonomiska féreningar, tretim-
mars kurs med Ann Uggla Flodin, Coompanion. Julmarknad
och julkafé med invigning av nybyggda Stensalen. Skrivelse
till Tanums kommun angédende kommunens 6versiktsplan
med forslag till mal for 6versiktsplan. Individuella tags och
elektronisk nyckel infors for att fa bukt med svinnet.

156 medlemmar. Rérelseintikter 380.000. Resultat +30.249.

2013 Barncafé en gang i manaden for fordldrar och
barn. Styrelsemedlemmar pa kurs hos Coompanion, for
affarsplan och medlemsenkiter. Planering for nya lokalen
pagar. Arbetsgrupp for ny hemsida.

171 medlemmar. Rérelseintikter 381.000. Resultat + 7.421.
Svinn 2%.

2014 Invigning av den nya butiken! Kostnader 41.238
kr. Manga, manga timmars ideellt arbete nedlagt av med-
lemmar. Hemsidan ar fardig. Féreningen tar del i cykelde-
monstration for cykelbanor.

188 medlemmar. Rorelseintikter 406.000. Resultat: -14.663.
Svinn 1%.

2015 Beslut om tillfilligt medlemsstopp i syfte att
bredda ansvaret i foreningen. Alla grupper far sammankal-
lande. Medlemsenkit genomfors. Forstudie med stod av
VGR (2015-16) underséker mojligheten av utokad forsilj-
ning av lokalt odlade varor och utvidgat samarbete med
lokala producenter. Café Existens for filosofiska fragor,
l6rdagar i café Olivia med kaffe och skorpor. Omstillnings-
serien, ett samarbete med Bottna kulturfestivalforening

m fl. Hallbarhetsworkshop med nya och gamla svenskar, i
samarbete med KKV-B, Animal Spirits, med stéd av Right
Livelihood Award Foundation. Foreningen samlar till nyan-
landa flyktingar.

204 medlemmar. Rorelseintikter: 476.000. Resultat:
+49.249. Svinn: 1%.

2016 222 medlemmar. Rorelseintikter 403.000. Resul-
tat +19.841. Svinn 7.4 %.

2017 Ekomarknader vid skordetid och till jul samt
varmarknad med sticklingar. Boken kommer ldggs ner i
samband med bibliotekariens pensionering. Tanken pa att
skriva en bok diskuteras infér 20-arsjubiléet 2020.

237 medlemmar. Rorelseintikter: 519.000. Resultat: +9.928.
Svinn: 4%.

2018 Aktivt arbete fran styrelsen med rutiner for att
minska svinnet. Café Olivia rustas upp, dorren mot kor-
ridoren tas upp mm. Arbetsgrupp med representanter for
KKV-B, G2:1 och inképsforeningen bildas for en utbyggnad
av caféet i form av ett glasat kulturrum, med tillsammansfi-
nansiering. Férdjupad diskussion om sortimentet utgaende
fran var egen klimatpaverkan.

259 medlemmar. Rérelseintikter 513.000. Resultat +55.851.
Svinn 1%.

2019 253 medlemmar. Rorelseintikter 742.000 Resul-
tat +183.253. Svinn 2%.

Foreningen tackar for
gott samarbete

ABF

Bohusekonomi

Bohusldans kammarkor
Botnik studios

Bottna Inn

Bottna kulturfestivalférening
Bottna vinterkor
Byggnadsvardarna i Bohusldn
Centrum for scenisk rorelse
och eget skapande
Coompanion Fyrbodal
Folklar

Gerlesborg 2:1/G2:1
Gerlesborgs konst- och kultur-
forening

Gerlesborgsskolan
Hushallningssillskapet
Konstnarernas kollektivverk-
stad Bohuslan/KKV-B
Kungshamns bibliotek
LEADER Il norra Bohusléin
Naturskyddsféreningen Sote-
nis

Naturskyddsforeningen Ta-
num

Scenkonst Gerlesborg
Skdrholmens vandrarhem
Studieframjandet

Tanums Folkhélsorad
Tanums kommun

Tanums Sparbank

UMA café/Galleri 1:18
Uttryckslabbet

Villa Akvarellen
Vuxenskolan

Vistra Gotalandsregionen

Tack till vara
leverantorer genom
aren

Agnes tradgard

Alg-Borje

Alternativ féradling Wiik-
Forsén

Arla

Biodynamiska produkter i
Jarna

Biofood

Boban Kalmar & Sara Nangemo
Bottna Tillsammansodling
Branneby Vigen ut!

Bérby géard

Anders och Catharina Carlsson
Per Carlsson

Catxalot

Djupedals dgg

Ekelofs fisk

EkoFokus

GetRaw

Grebbestads fisk

Grebys mejeri

Grona tomater andelsjordbruk
Gronsakshallen Uddevalla
Ica Nidra Bovallstrand
Margareta Johansson
Yngve Johansson

Jord och Frihet

Kahls kaffe

Gosta Karlsson honung
Erik Karlsson honung
Klevs gard

Lumipak

Klingsdalen (dgg)

Kung Markatta

Jan Linsten

Lyckans stenugnsbageri
Logens kvarn

Maillby lantgard
Nasserdds bigardar

North & South Fairtrade
Marcus Nordgren
Johanna Nylén

Kurt Nylén

Appendix

Torbjorn Nylén

Emil Olofsson & Cecilia Garde
Annelie Olsson, Nolhétte Gris
Pack och plock

PH Balans

Restaurang Gerles
Ruskovilla

Sackeus

Samodlarna Uddevalla
Saxhyttegubben
Solidaritetsforeningen K’'inal
Solsyran

Stenlidens tradgérd

Matti Turpeinen

Urtekram

Varekils Eko-slakteri

Vigen Ut! Branneby

Vixbo lin

Wideum

Yllene Norgard

Agneta Wingate
Wistgotarna

Tack for bilder:

Anders Nilsson

Marcus Nordgren

Johanna Nylén

Inger Wihl

Per Pixel

Lena Falkheden

Gadi Gofbarg

Britt Johansson m.fl.

Samt tack till

Carina Paulsson, konstnir.
Ingela Ihrman, konstnir och
tidigare elev pa Gerlesborgs-
skolan, som en gang latit oss
disponera en av hennes teck-
ningar.

Och tack Per Lilienberg for log-
gan for bulletinen och inkops-
foreningen.
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(afé Olivia
nytt Kulturrum

Ett rum for moten och samtal, mat och fika,
foredrag, utstiallningar och ett minibibliotek.
Ett rum for hela trakten, hela aret.

Var med och stéd bygget! Vi tror att vi a&r manga som kan bidra med
en slant for att ga fran idé till verklighet..

Swisha ditt bidrag till Inképsforeningen nr: 123 494 4815 eller satt
in ditt bidrag pa Inképsféreningens bankgiro: 5510-2081. Ange
'kulturrum’ vid insidttningen.

Kontakta oss pa: olivia@bottnafjorden.se

Hall dig uppdaterad pa: bottnafjorden.se/kulturrum

Stadgrupp 4
Sammankallande: vakant
Eva Haglund

Jonathan Asp

Ludmila Stocesova

Ina Weitershaus

Sylvette Wikstréom

VARUVARDARE, PRISKONTROLL,
UTGANGNA VAROR

Grupp 1

Pia Mattsson (sammankallande)
Paula Olofsson

Malin Rydén

Mikael Norlind

Annika Olofsson

Birgitta Hedenberg

Lars Glimmerfors

Claudia Theel

Benjamin Bousek

Margareta Johansson

Ann Laurentz

Grupp 2
Sammankallande: Marie-Louise Ceder
Magdalena Hernsdorf
Elisabeth Astrom
Solveig Larsen
(ELERED]

Mia Kyana Naslund
Elisabeth Berggren
Clara Sérnas

Ursula Pestalozzi

Lena Sorensson (reserv)

BOCKER
Lena Falkheden

FILMER
Annett Florén

RECYCLINGSKAP KLADER
Birgitta Hedenberg
Anette Junebro

GAVOHYLLA
Jonathan Liljedal

KOMMUNIKATION OCH SAMVERKAN
Samordnare: styrelsen

MEDLEMSFORTECKNING
Jeanette Karlsson
Jesper Gunnarsson

KONTAKT MED NYA MEDLEMMAR
Jeanette Karlsson

MEDLEMSUTSKICK
Joanna Schroeder
Marcus Nordgren

KONTAKT GERLESBORGSSKOLANS ELEVER

Marcus Nordgen
Lena Falkheden

KONTAKT G2:1 och KKV
Jan-Olof Bengtsson

HEMSIDA
Marcus Nordgren
Jonathan Asp

INFORMATION | LOKALEN
Catharina Goransson

ARKIVERING AV UTSKICK
Birgitta Lagerlund

CAFEGRUPP

Lena Falkheden, sammankallande
Marcus Nordgren

Frida Eriksson Edwards Huge
Joakim Arborén

Helena Kretz

Kiki Blomquist

Hannah Mattsson

Lena Hellsing

Anette Junebro

Linda Andersson

Hanna Macke

Gunnar Back, adjungerad

CAFEGALLERIET
Helena Kretz
Anette Junebro

CAFEVARDARE

Anette Junebro, tf sammankallande
Carl-David Granback

Marianne Haglund

Paula Oksanen

Evelina Nicander

Nils Ekblom

Eva-Maj Eliasson

CAFETILLBYGGNADSGRUPP
Lena Falkheden, sammankallande
Marcus Nordgren

Janolof Bengtsson

Elisabeth Astrom

Bengt Gustafsson

Helena Kretz, inredning

Kiki Blomquist, inredning

Karin Maildnder, inredning

MARKNADER, FORELASNINGAR,
TORDAGSARRANGEMANG
MARKNADER

Marcus Nordgren, sammankallande
Lena Falkheden

Oliver Swarbrick

Frans Yzermans

Hannah Mattsson

Benjamin Bousek

Lena Helsing

Gustaf Carlsson

TORSDAGSAKTIVITETER
Catharina Goéransson
Marcus Nordgren

Joanna Schroeder

Siw Luras

Ulla Hedenberg Wikstrom

TORSDAGSSOPPA
Lena Falkheden, sammankallande
Sylvette Wikstrom

Mariam Wallentin
Hannah Mattsson
Paula Oksanen
Catharina Géransson
Ursula Pestalozzi
Elisabeth Berggren
Eva-Lo Vastvik

Sara Kaltenbach

FORELASNINGAR, SEMINARIER
Robert Kalmar, sammankallande
Marie Porali

Gunnar Back

Maria Cederqvist

Marcus Nordgren

Lena Falkheden

Reserv: Lena Jarlov

VARUVARDARE OCH STADNING
SOMMARPERIODEN
Sammankallande vakant

Ann Mari Sannum

Kjerstin Norén

Per Berger

Maja Lindstedt

Clara Sornas

Siw Luras

Olav Luras

My Rosenlind

Karin Grans

Britt-Lena Staberg (handlingslistor,
sommaren)

Ursula Pestalozzi (handlingslistor,
sommaren)

PUNKTINSATSER
Martin Vondrak
Jobst Mailander
Marianne Bratto
Per Pixel Petersson
Linus Kulstad
Matilda Hall

Conny Jerer
Johan Kahlman
Patrik Lundquist
[RLERV EHERIED)
Barbro Larsdotter

Hedersmedlemmar
Rolf Magnusson
Catharina Magnusson
Marianne Sterner
Inger Brantenberg
Elsa Agelii

Barbro Emanuelsson
Kerstin Hermansson
Christina Bymark
Britt Hedlund

Karin Berg Bergkvist
Bengt Berg

Erika Waldman

Lena Hummel Gumelius
Clas Hedenberg



Brist ar en stark drivkraft. Nar ICA Gerlesborgshallen

i norra Bohuslan lades ner uppstod ett tomrum. Efter
upprop och stormoéten bildades Bottnafjordens in-
koépsforening ek for och tjugo medlemmar vagade sig
pa varsin andel for att en gang i veckan handla rédbe-
tor, potatis och ragmjol och bjuda varandra pa kaffe
och bullar. Verksamheten vaxte och tva decennier
senare har foreningen 160 aktiva medlemmar och
egen butik. Man driver café, seminarier och soppkval-
lar, forelasningar och fester. Och Gerlesborgshallen,
ja den blev konsthall.

www.bottnafjorden.se



